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1 Luku

NAYTTOTUTKINNOT

1 § Nayttotutkintojen jarjestaminen

Opetushallituksen asettamat, tydnantajien, tydntekijoiden, opettajien ja tarvittaessa
itsendisten ammatinharjoittajien edustajista koostuvat tutkintotoimikunnat vastaa-
vat ndyttotutkintojen jirjestimisesti ja valvonnasta ja antavat tutkintotodistukset.
Tutkintotoimikunnat tekevit sopimuksen niyttdtutkintojen jirjestimisestd koulu-
tuksen jirjestijien ja tarvittaessa muiden yhteisdjen ja sidtididen kanssa. Niytto-
tutkintoja ei saa jirjestdd ilman voimassa olevaa, tutkintotoimikunnan kanssa
solmittua jirjestimissopimusta.

2 8 Nayttotutkinnon suorittaminen

Niyttotutkinto suoritetaan osoittamalla hyviksytysti tutkinnon perusteissa vaadittu
osaaminen tutkintotilaisuuksissa kiytinnon tydssi ja toiminnassa. Jokainen tutkin-
non osa on arvioitava erikseen. Arvioinnin tekevit tydnantajien, tyontekijoiden ja
opetusalan edustajat yhdessi. Aloilla, joilla itseniinen ammatinharjoittaminen on
tyypillistd, my®s timi taho otetaan huomioon arvioijien valinnassa. Lopullisesti
paitdksen arvioinnista tekee tutkintotoimikunta. Tutkintotodistus voidaan antaa,
kun kaikki tutkinnon suorittamiseksi miirityt tutkinnon osat on suoritettu

hyviksytysti.

3 8 Nayttotutkinnon perusteet

Tutkinnon perusteissa miiritelldin tutkintoon kuuluvat osat ja mahdollisesti niistd
muodostuvat osaamisalat, tutkinnon muodostuminen, kussakin tutkinnon osassa
vaadittava ammattitaito, arvioinnin perusteet (arvioinnin kohteet ja kriteerit) ja
ammattitaidon osoittamistavat.

Tutkinnon osa muodostaa ammatin osa-alueen, joka voidaan erottaa luonnol-
lisesta tydprosessista itsendiseksi arvioitavaksi kokonaisuudeksi. Tutkinnon osissa
miiritellyissd ammattitaitovaatimuksissa keskitytian ammatin ydintoimintoihin,
toimintaprosessien hallintaan ja kyseessi olevan alan ammattikiytintsihin. Niihin
sisiltyvit myos tydelimissi yleisesti tarvittavat taidot, esimerkiksi sosiaaliset
valmiudet.

Arvioinnin kohteet ja kriteerit on johdettu ammattitaitovaatimuksista.
Arvioinnin kohteilla ilmaistaan ne osaamisen alueet, joihin arvioinnissa kiinnitetdin
erityisti huomiota. Kohteiden miirittiminen helpottaa my6s ammattitaidon
arviointia asianomaisesta tydtoiminnasta. Arvioinnin tulee kattaa kaikki tutkinnon
perusteissa midritellyt arvioinnin kohteet. Arvioinnin kriteerit mérittelevit

Ammattitaidon osoittamistavat sisiltivit tutkinnon suorittamiseen liittyvid



tarkentavia ohjeita. Ammattitaito osoitetaan pidsiintoisesti todellisissa tydtehtivissd
ja toimissa. Ammattitaidon osoittamistavat voivat sisiltid mm. ohjeita siitd, kuinka
tutkintosuoritusta voidaan tarvittaessa tdydenti, jotta kaikki ammattitaito-
vaatimukset tulevat kattavasti osoitetuiksi.

4 8§ Henkilokohtaistaminen nayttétutkinnossa

Henkilokohtaistamisesta Opetushallitus on antanut erillisen médriyksen.

5 8§ Ammattitaidon arviointi nayttotutkinnossa

Ammattitaidon arvioinnissa tulee perusteellisesti ja huolellisesti tarkastella sitd,
miten tutkinnon suorittaja on osoittanut osaavansa sen, miti tutkinnon perusteissa
ko. tutkinnon osan ammattitaitovaatimuksissa edellytetdin. Arvioinnissa kiytetiin
tutkinnon perusteissa mairiteltyji arviointikriteereji. Arvioinnissa tulee kiyttdd
monipuolisesti erilaisia ja ensisijaisesti laadullisia arviointimenetelmii. Vain yhden
menetelmin kiytolld ei vilctdimirced saada luotettavaa tulosta. Arvioinnissa otetaan
huomioon ala- ja tutkintokohtaiset erityispiirteet tutkinnon perusteiden mukaisesti.
Mikili tutkinnon suorittajalla on luotettavia selvityksid aikaisemmin osoitetusta
osaamisesta, arvioijat arvioivat niiden vastaavuuden niyttotutkinnon perusteiden
ammattitaitovaatimuksiin. Arvioijat ehdottavat dokumentin tutkintotoimikunnalle
tunnustettavaksi osaksi niyttétutkinnon suoritusta. Lopullisen piitoksen aiemmin
osoitetun ja luotettavasti selvitetyn osaamisen tunnustamisesta tekee tutkinto-
toimikunta.

Ammattitaidon arviointi on prosessi, jossa arviointiaineiston kerdimiselli ja
arvioinnin dokumentoinnilla on keskeinen merkitys. Tydelimin seki opettajien
edustajat tekevit kolmikantaisesti huolellisen ja monipuolisen arvioinnin. Tutkin-
non suorittajan tulee selvisti saada tietoonsa arviointiperusteiden soveltaminen
omalta kohdaltaan. Tutkinnon suorittajalle on annettava mahdollisuus suoritustensa
itsearviointiin. Niyttotutkinnon jirjestijd laatii arvioinnin kohteena olevan tutkin-
non osan suorittamisesta arviointipdytikirjan, jonka arvioijat allekirjoittavat.
Tutkinnon suorittajalle timin jilkeen annettava palaute arvioinnista on osa hyvii
arviointiprosessia. Lopullisen p#itoksen arvioinnista tekee tutkintotoimikunta.

Arvioijat
Tutkinnon suorittajan ammattitaitoa arvioivilla henkililli tulee olla hyvi ammatti-

taito ko. nidyttdtutkinnon alalta. Tutkintotoimikunta ja niyttdtutkinnon jirjestdji
sopivat arvioijista ndyttotutkintojen jirjestimissopimuksessa.

Arvioinnin oikaisu

Tutkinnon suorittaja voi lainsdddinnén mukaisen miairiajan puitteissa pyytii
arvioinnin oikaisua tutkintotoimikunnalta, jonka toimialaan ja -alueeseen kyseessi
oleva tutkinto kuuluu. Kirjallinen oikaisupyynto osoitetaan tutkintotoimikunnalle.
Tutkintotoimikunta voi arvioijia kuultuaan velvoittaa toimittamaan uuden
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arvioinnin. Arviointia koskevasta oikaisuvaatimuksesta annettuun tutkinto-

6 8 Todistukset

Tutkintotodistuksen ja todistuksen tutkinnon osan tai osien suorittamisesta antaa
tutkintotoimikunta. Todistuksen valmistavaan koulutukseen osallistumisesta antaa
tdvistd tiedoista.

Niyttotutkinnon osan tai osien suorittamisesta annetaan todistus silloin, kun
ndytedtutkintoon osallistuva sitd pyytdd. Tutkintotodistuksen ja myds todistuksen
tutkinnon osan tai osien suorittamisesta allekirjoittavat tutkintotoimikunnan
edustaja ja niytttutkinnon jirjestdjin edustaja.

Opetushallituksen hyviksymiin ammattikirjaan tehty merkinti niytto-
tutkinnon suorittamisesta on tutkintotodistukseen rinnastettava todistus niytto-
tutkinnon suorittamisesta. Niyttdtutkinnon jirjestdjid hankkii ja allekirjoittaa
ammattikirjan. Ammattikirja on niytttutkinnon suorittajalle maksullinen.

7 8 Nayttotutkintoon valmistava koulutus

Niyteotutkintoihin osallistumiselle ei voida asettaa koulutukseen osallistumista
koskevia ennakkoehtoja. Pidsiintdisesti tutkinnot suoritetaan kuitenkin erilaisen
valmistavan koulutuksen yhteydessi.

Koulutuksen jirjestidjd paittdd ndyttotutkintoon valmistavan koulutuksen
sisillostd ja jdrjestdmisestd tutkinnon perusteiden mukaisesti. Koulutus ja tutkinto-
tilaisuudet on jisennettivi tutkinnon osien mukaisesti. Niyttotutkintoon valmis-
tavaan koulutukseen osallistuvalle tulee osana koulutusta jirjestdd mahdollisuus
osallistua tutkintotilaisuuksiin ja suorittaa niyttotutkinto.

2 Luku

KALANJALOSTAJAN AMMATTITUTKINNON MUODOSTUMINEN

1 8 Tutkinnon osat

Kalanjalostajan ammattitutkinto sisiltdid kolme (3) pakollista ja kaksi (2) valinnaista
tutkinnon osaa. Nimi ovat:
Pakolliset:
Kalatalous ja kalanjalostuksen raaka-aineet
Kalanjalostus
Asiakaspalvelu ja myynti



Valinnaiset:
Yritystoiminta ja markkinointi
Yrittdjyys.

Tutkinnon suorittamiseksi vaaditaan kolmen (3) pakollisen ja toisen (1) valinnaisen
tutkinnon osan hyviksytty suoritus.

Kalanjalostajan ammattitutkinnossa edelli lueteltujen valinnaisten tutkinnon
osien tilalle voidaan valita ja tutkintoon sisillytcad Tuotekehittidjin erikoisammatti-
tutkinnosta osa Oman tuotekehitystyon toteutus. Tdmin tutkinnon osan hyvik-
sytty suoritus tunnustetaan kyseisestd tutkinnosta vastaavassa tutkintotoimi-
kunnassa. Kalatalouden tutkintotoimikunnan tulee hyviksyi suoritus siitd annetun
todistuksen perusteella ja sisillyttdd se osaksi Kalanjalostajan ammattitutkintoa.

Pakolliset tutkinnon osat

Kalatalous ja kalanjalostuksen raaka-aineet

Kalanjalostus

Asiakaspalvelu ja myynti

Valinnaiset tutkinnon osat

Yritystoiminta

Yrittdjyys

Kuvio 1. Kalanjalostajan ammattitutkinnon tutkinnon osat.



3 Luku

KALANJALOSTAJAN AMMATTITUTKINNOSSA VAADITTAVA
AMMATTITAITO JA ARVIOINNIN PERUSTEET

Jokaisesta tutkinnon osasta esitetdin ensin ammattitaitovaatimus (a), sitten siiti
johdettu yksi tai useampi arvioinnin kohde vinokirjaimin ja viimeiseni kriteerit,
joiden perusteella ammattitaitovaatimus tdyttyy. Kohta b kisittdd arvioinnin kohteet
ja kriteerit.

1 8§ Kalatalous ja kalanjalostuksen raaka-aineet

a) Tutkinnon suorittaja tuntee kalanjalostuksen raaka-aineiksi soveltuvat tuoreet
kalastustuotteet, kuten pyydetyt ja viljellyt kalat, kalafileet ja muut kalasta tehdyt
tuorejalosteet, dyridiset ja simpukat seki niiden kiyton, saatavuuden ja pyynti- ja
tuotantomenetelmit.

b) Kalanjalostuksen raaka-aineiden tuntemus
Tutkinnon suorittaja

on selvilld niistd Suomessa kiytettivisti kalalajeista, dyridisistd ja simpukoista,
joilla on merkitystd kalanjalostusteollisuuden raaka-aineina

pystyy tunnistamaan jalostettavat ja kaupan pidettavit lajit ndytteisti ja
kirjallisista kuvauksista

tuntee kiytettivien lajien kiyton padalueet

on selvilld kotimaisten luonnonvaraisten ja viljeltyjen kalastustuotteiden
midristd, saatavuudesta ja hintatekijéisti eri vuodenaikoina

on selvilld tavallisimpien maahan tuotavien kalastustuotteiden miiristi,
alkuperimaista, saatavuudesta ja hintatekijoisti eri vuodenaikoina.

b) Kalan pyynti- ja tuotantomenetelmien tuntemus
Tutkinnon suorittaja

tuntee yleisimmit kalastusmenetelmit

on selvilld eri lajien saalismairisti ja niiden alueellisista ja vuodenajoista
johtuvista vaihteluista

tuntee vesiviljelymenetelmien periaatteet pidpiirteittdin ja on selvilld
kasvatettujen kalalajien ja rapujen miiristd maassamme

on selvilld pyynti- ja tuotantomenetelmien vaikutuksista kalan laatuun ja
kiyttomahdollisuuksiin.




10

a) Tutkinnon suorittaja tuntee kalastustuotteiden elintarvike- ja laatuominaisuudet
ja osaa vastaanottaa, lajitella ja kisitelld kalastustuotteita siiddsten mukaisesti ja
laadun siilymisen varmistamiseksi.

b) Kalan elintarvike- ja laatuominaisuuksien tuntemus
Tutkinnon suorittaja

tietdd kalastustuotteiden ravintokoostumuksen ja ravintoaineissa jalostus-
prosessien ja varastoinnin aikana tapahtuvat muutokset

tuntee kalassa pyynnin ja noston jilkeen tapahtuvat muutokset seki kalan
pilaantumistapahtumat ja niihin vaikuttavat tekijit

tuntee hyvilaatuisen kalan tuntomerkit ja pilaantumisen aiheuttamat
laatumuutokset seki osaa tarkistaa kalan tuoreuden.

b) Kalastustuotteiden alkutuotantoa koskevien saaddsten tuntemus
Tutkinnon suorittaja

tietdd, mitkd sdddokset ja mairiykset koskevat kalastustuotteiden alku-
tuotantoa

on selvilld alkutuotannon tuotantoympiristdd seki tiloja ja laitteita
koskevista mdariyksisti

tietdd, miti kalastustuotteiden kisittelysti, jidhdyttimisestd ja pakkaamisesta
alkutuotantovaiheessa on siidetty

on selvilld alkutuotannon omavalvontakirjanpitoa ja asiakirjoja koskevista
vaatimuksista.

b) Kalastustuotteiden vastaanoton, lajittelun, k&sittelyn, pakkaamisen ja
varastoinnin hallinta
Tutkinnon suorittaja

osaa vastaanottaa tuoreet ja pakastetut kalastustuotteet ja tehdi vastaanotto-
tarkastuksen

tietdd kalastustuotteiden koko- ja laatuluokitukset ja osaa lajitella kalastus-
tuotteet ja luokitella ne laadun, koon ja kiyttotarkoituksen mukaan

osaa suomustaa, nylkei ja perata kalan siten, ettd painohivikit pysyvit
kohtuullisina

osaa ottaa talteen, kisitelld ja pakata kalojen midin

hallitsee tavallisimpien suomustus- ja perkauskoneiden kiyton

hallitsee kalan jidhdytyksen seki limpétilaseurannan vastaanoton, kisittelyn,
varastoinnin ja lihetyksen yhteydessi

osaa pakata kalat varastointia ja lihetystd varten seki varustaa laatikot
siddosten mukaisilla pakkausmerkinnéilld

osaa varastoida tuoreita ja pakastettuja kalastustuotteita ja huolehtia niiden
laadun siilymisestd

osaa laatia vastaanottoon, varastointiin ja lihetykseen liittyvit asiakirjat.




b) Hygienian hallinta
Tutkinnon suorittaja

on selvilld kalastustuotteisiin liittyvistd hygieniariskeistd

tuntee elintarvikehygienian perusteet ja kalastustuotteiden kisittelyd
noudattaa pukeutumista seki Kisi- ja tydskentelyhygieniaa koskevia
miirdyksid

huolehtii tydpaikkansa ja -vilineidensi kunnosta ja puhtaudesta puhtaana-
pitosuunnitelman mukaisesti

on suorittanut hyviksytysti Eviran hygieniaosaamistestin ja hinelld on siitd
voimassa oleva todistus.

a) Tutkinnon suorittaja tuntee kalanjalostusteollisuuden ja kalakaupan laajuuden,
kalatalousalan jirjestot seki kalatalouden tukimuodot.

b) Kalanjalostusteollisuuden seka kalakaupan perustoimintojen tuntemus
Tutkinnon suorittaja

on selvilld kalanjalostusteollisuuden laajuudesta ja osaa kuvailla sen
péidpiirteet

on selvilld kalakaupan rakenteesta Suomessa seki logistisista periaatteista
on selvilld kalakaupan osto- ja myyntitoiminnoista

osaa arvioida kalanjalostusteollisuuden ja kalakaupan kehitysnikymii eri
tekijoiden valossa, esimerkiksi Euroopan unionin ja Norjan sekd muiden
lihialueiden vaikutukset.

b) Kalatalouden edistdmistoiminnan ja tukimuotojen tuntemus
Tutkinnon suorittaja

osaa luetella tirkeimmiit kalatalousalan jirjestot ja kuvailla niiden
toiminnan pidpiirteet

on selvilld kalanjalostuksen ja tukkukaupan kehittimiseen seki
menekinedistimiseen myonnettivistd tuista ja osaa tehdd tukihakemuksen
liitteineen.

a) Tutkinnon suorittaja tuntee ympiristonsuojelun ja jitevesien puhdistuksen

periaatteet. Hin on selvillid kalanjalostusjitteiden hydtykiytosti.

b) Ympéristénsuojelun periaatteiden tuntemus
Tutkinnon suorittaja

tietdd padpiirteittdin, miten ja missd miirin ihminen voi omalla toimin-
nallaan vaikuttaa ympiristéon ja miten jitevesien piistot likaavat vesistojd
on selvilld jitevesien puhdistuksen periaatteista.

11



b) Kalanjalostuksen jétevesien ja kalanjalostusjatteiden hy6tykaytdn tuntemus

Tutkinnon suorittaja

* on selvilld kalanjalostusteollisuuden jitevesien miiristi ja laadusta

* on selvilli kalanjalostusjitteiden miristi ja tietdd niiden hystykiyton
periaatteet, esimerkiksi kiyton eldinperiisend rehuraaka-aineena ja
valmistuksen kaladljyksi sekd kompostoinnin.

c) Ammattitaidon osoittamistavat

Tidmin tutkinnon osan suorittamisessa on keskeisti, ettid tutkinnon suorittaja
hallitsee kalastustuotteista kalanjalostuksen raaka-aineiksi kisittdvin kokonai-
suuden. Tutkintosuoritusten arvioinnin lihtokohtana on saada selville, kuinka
hyvin kiytinnon taidot ja niiden pohjana oleva tietoperusta seki kiisitteelliset
rakenteet ovat sovittuneet yhteen ja suhteessa sithen, miti tutkinnon tissi osassa
vaaditaan. Taito on osoitettava aidossa tydympiristdssd toiminnallisilla teheavilld.
Siltd osin kuin vaadittavaa ammattitaitoa ei voida tutkintosuorituksessa osoittaa,
sitd tdydennetdin muulla osaamisen arvioinnilla.

Vaadittavan taidon paiasiallinen arviointimuoto on tyondyttd, taitotesti,
tydtoiminnan havainnointi ja kestoltaan vaihteleva projektitehtivi. Arviointi-
muodot valitaan niin, ettd ne sopivat timin tutkinnon osan arviointiin. Edellytetyn
ammattitaidon taustalla olevan tiedon ja ymmirryksen tason selvittimiseksi
toiminnallisen nidyt6n tukena voidaan kiyttii kyselyjd ja haastatteluja, itse-,
ryhmi- ja vertaisarviointia, kirjallisia tuotoksia, asiantuntijakeskusteluja tai muuta
keinoa, jolla arvioitavan osaamisen taso tismentyy.

2 § Kalanjalostus

a) Tutkinnon suorittaja osaa fileoida kalaa seki valmistaa, pakata ja varastoida
tuoreita kalajalosteita.

b) Kalan fileoinnin ja raakavalmisteiden valmistuksen ja pakkaamisen hallinta

Tutkinnon suorittaja

* osaa fileoida tirkeimpii kalalajeja ja poistaa fileistd ruodot

* osaa valmistaa tavallisimpia raakavalmisteita, esimerkiksi kalamedaljonkeja,
-kuutioita ja -suikaleita

* hallitsee kalafileiden ja raakavalmisteiden pakkaamisen vihittdismyynti-
pakkauksiin ja tukkumyyntid varten
mukaiset merkinnit

* osaa varastoida kalafileitd ja raakavalmisteita ja tietdd niiden siilytysajat

* pystyy toimimaan taloudellisesti ja joutuisasti

* osaa selvittdd kisittelyn yhteydessi muodostuvat painohivikit ja niiden
vaikutuksen valmiin tuotteen hintaan.
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a) Tutkinnon suorittaja osaa valmistaa, pakata ja varastoida jalostettuja kalastus-
tuotteita.

b) Jalostettujen kalastustuotteiden valmistuksen, pakkaamisen ja varastoinnin
hallinta
Tutkinnon suorittaja

niiden mukaisesti

osaa pakastaa, savustaa, suolata ja marinoida kalastustuotteita

osaa valmistaa kalapuolisiilykkeiti ja -einesvalmisteita

on perehtynyt tiyssiilykkeiden valmistukseen seki kalan kuivatukseen ja
lipesintiin

osaa sulattaa pakastetut tuotteet siten, ettd niiden aistein havaittava laatu ja
turvallisuuslaatu eivit heikkene

osaa pakata ja varastoida tuotteet niiden siilytyslimpétilat ja siilyvyysajat
huomioon ottaen

tietdd erilaisiin jalostettuihin tuotteisiin liittyvit turvallisuusriskit ja osaa
ottaa ne huomioon tuotteiden valmistuksessa, pakkaamisessa ja
varastoinnissa

tuntee jalostusprosessien yhteydessi muodostuvien hivikkien vaikutuksen
valmiin tuotteen hintaan sekid muut tuotteen hinnanmuodostukseen
vaikuttavat kustannustekijit.

a) Tutkinnon suorittaja tuntee kalanjalostustiloja koskevat vaatimukset ja osaa
avustaa tilojen rakentamisen suunnittelussa. Hin osaa kiyttii erilaisia kalan-
kisittelyvilineitd ja tavallisimpia kalanjalostus- ja pakkauskoneita ja on selvilld
niiden huollosta ja korjauksesta.

b) Kalanjalostustiloja koskevien vaatimusten tuntemus
Tutkinnon suorittaja

on selvilld kalanjalostuslaitoksia ja niiden toimintaa koskevista sdidoksistd
seki tiloja ja hygieniaa koskevista midriyksistd
osaa avustaa kalanjalostustilojen suunnittelussa.

b) Kalankésittelyvalineiden, -koneiden ja -laitteiden kayttd- ja kunnossapitotaito
Tutkinnon suorittaja

hallitsee fileointi- ja muiden veitsien teroituksen ja kunnossapidon

osaa kdyttid ja tarvittaessa sdidtdd tavallisimpia kalanjalostus- ja pakkaus-
koneita

on selvilld kylmilaitteiden toimintaperiaatteista

pystyy tunnistamaan koneiden ja laitteiden poikkeavan toiminnan ja
arvioimaan huollon tai korjauksen tarpeen

osaa huolehtia koneiden ja laitteiden puhdistuksesta puhtaanapito-
suunnitelman mukaisesti.
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a) Tutkinnon suorittaja ottaa tydskentelyssiin huomioon tydturvallisuuden.

b) Tydturvallisuuden huomioon ottaminen

Tutkinnon suorittaja

* pystyy tunnistamaan tydturvallisuusriskit ja ottaa ne sekd tyturvallisuus-
miiriykset huomioon toiminnassaan

* on suorittanut EAl-kurssin, ja hinelld on siitd voimassa oleva todistus.

a) Tutkinnon suorittaja hallitsee kalanjalostuksen HACCP-pohjaisen oma-
valvonnan. Hin tietdd laadunvalvonnan perusmenetelmit ja on selvilli laatu- ja
ympiristojirjestelmisti.

b) HACCP-pohjaisen omavalvonnan hallinta

Tutkinnon suorittaja

* tuntee omavalvontamiiriykset sekd omavalvonnan ja HACCP-jirjestelmin
periaatteet ja osaa toimia niiden mukaan

* tuntee kalanjalostuslaitoksen omavalvontasuunnitelman sisillon ja osaa
avustaa sen laatimisessa ja kehittimisessd

* osaa arvioida laitoksen toimintaa ja jalostusprosesseihin liittyvid riskejd

* osaa tehdd omavalvontasuunnitelman mukaiset toimenpiteet ja kirjaukset

* osaa ottaa omavalvontaniytteitd ja tulkita analyysituloksia.

b) Muiden laatujarjestelmien sek& ympéristojarjestelmien tuntemus
Tutkinnon suorittaja

* on selvilli alalla kiytossi olevien muiden laatujirjestelmien perusteista
* tuntee ympiristdjirjestelmien perusperiaatteet.

a) Tutkinnon suorittaja hallitsee tuotekehityksen perusteet.

b) Tuotekehityksen perusteiden hallinta

Tutkinnon suorittaja

* tuntee asiakaslihtdisen tuotekehitysprosessin periaatteet ja osaa soveltaa
niitd kalajalosteiden kehittimisessi

* pystyy osallistumaan tuotekehityshankkeen suunnitteluun ja toteuttamiseen

* osaa ideoida ja kehittii jalostettuja kalastustuotteita niin, ettd kehitystyn
tuloksena syntyy myynnillistd lisdarvoa ja kilpailukykyisid tuotteita

* osaa kiyttid asiantuntijapalveluja tuotekehitystydssi

* osaa arvioida tuotekehityksen tuloksia ja ottaa asiakaspalautteen huomioon.
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a) Tutkinnon suorittaja osaa kisitelld kalanjalostuksen yhteydessi muodostuvat
jdtteet.

b) Kalanjalostuksen jétteiden késittelytaito

Tutkinnon suorittaja

* osaa lajitella kalanjalostuksessa muodostuvat jitteet ja toimittaa ne
hydtykdyttoon tai hiavitettdviksi

* osaa huolehtia jitteiden siilyttimisesti niin, ettd niistd ei muodostu
terveyshaittaa

* tuntee sivutuotteiden luokittelua ja kisittelyd koskevat miiriykset ja osaa
toimia niiden mukaisesti.

¢) Ammattitaidon osoittamistavat

Timin tutkinnon osan suorittamisessa on keskeisti, ettd tutkinnon suorittaja
hallitsee kalanjalostustoimintaan kuuluvan kokonaisuuden. Tutkintosuoritusten
arvioinnin lihtskohtana on saada selville, kuinka hyvin kiytinnén taidot ja niiden
pohjana oleva tietoperusta seki kisitteelliset rakenteet ovat sovittuneet yhteen ja
suhteessa sithen, miti tutkinnon tissi osassa vaaditaan. Taito on osoitettava aidossa
tydympiristdssd toiminnallisissa tehtivissi. Siltd osin kuin vaadittavaa ammattitaitoa
ei voida tutkintosuorituksessa osoittaa, sitid tiydennetiin muulla osaamisen
arvioinnilla.

Vaadittavan taidon arviointimuoto on tyéniyttd, taitotesti, tyotoiminnan
havainnointi ja kestoltaan vaihteleva projektitehtivi. Arviointimuodot valitaan niin,
ettd ne sopivat timin tutkinnon osan arviointiin. Edellytetyn ammattitaidon
taustalla olevan tiedon ja ymmirryksen tason selvittimiseksi tydtoiminnan
arvioinnin tukena voidaan kiyttii kyselyji ja haastatteluja, itse-, ryhmi- ja
vertaisarviointia, kirjallisia tuotoksia, asiantuntijakeskusteluja tai muuta keinoa,
jolla arvioitavan osaamisen taso tismentyy.

3 8§ Asiakaspalvelu ja myynti

a) Tutkinnon suorittaja tuntee kalamyymalin tilat, koneet ja laitteet ja osaa
kdyttdd niitd ja huolehtia niiden kunnosta. Hin hallitsee kalastustuotteiden
myyntid koskevat miiriykset.

b) Kalamyymalan tilojen, koneiden ja laitteiden tuntemus ja kdyttotaito

Tutkinnon suorittaja

* tuntee kalamyymiilin tilat, tavallisimmat koneet ja laitteet seki niiden
kiyttotarkoituksen

* tuntee kalamyymilitiloja koskevat midiriykset ja pystyy avustamaan tilojen
suunnittelussa sekd materiaalien ja laitteiden valinnassa




osaa kdyttad tavallisimpia koneita ja laitteita, esimerkiksi vaakoja, kylmi- ja
pakastealtaita, jidhilekonetta, suomustus- ja ruodonpoistokonetta seki
kassakonetta

osaa huolehtia vaakojen tarkistamisesta ja kruunauksesta

osaa huolehtia tilojen, koneiden ja laitteiden puhtaanapidosta, huollosta ja
korjauksesta.

b) Kalastustuotteiden myyntia koskevien maaraysten hallinta
Tutkinnon suorittaja

tuntee erilaisten kalastustuotteiden myyntii koskevat miiriykset ja osaa
toimia niiden mukaan

tuntee kalastustuotteiden ulkona ja joukkotapahtumissa tapahtuvaa myyntii
koskevat miiriykset ja osaa noudattaa niitd

osaa laatia kalamyymilin omavalvontasuunnitelman ja toimia sen mukaan.

a) Tutkinnon suorittanut tuntee kalamyymalin tuotevalikoiman ja osaa tilata ja
hinnoitella myytivit tuotteet. Hin osaa kiyttidd tydssdin tietokonetta ja hakea

tarvitsemaansa tietoa.

b) Kalamyymalan tuotteiden tuntemus ja tilaaminen
Tutkinnon suorittaja

tuntee hyvin tavallisimmat kalamyymilin tuotteet, niiden ominaisuudet
ja sdilyvyyden

tietdd, millaisia koti- ja ulkomaisia erikoistuotteita on saatavissa

on selvilld erilaisten kalatuotteiden valmistajista ja maahantuojista ja osaa
tilata tuotteita myytiviksi niiden siilyvyyden huomioon ottaen

osaa siilyttdd kalastustuotteita ja hoitaa tuotevarastoa.

b) Hinnoittelutaito
Tutkinnon suorittaja

tuntee kustannuslaskennan perusteet ja osaa soveltaa niitd tuotteiden
hinnoittelussa
osaa hinnoitella tuotteet kannattavasti ja markkinaldhtoisesti

b) Tietokoneen kayttétaito ja tiedonhaku
Tutkinnon suorittaja

osaa laatia tietokonetta hyviksi kiyttien liikekirjeenvaihdossa tarvittavia
asiakirjoja, esimerkiksi tuotetilauksen, tarjouksen, lihetyslistan ja laskun
osaa kiytcad sihkopostia, Internetii ja tietotekniikan sovellusohjelmia
tilausten ja myyntipalvelujen toteutuksessa, yhteydenpidossa eri tahoihin
sekid tiedon hankinnassa

on selvilld sihkoisten myyntijirjestelmien toimintaperiaatteista.
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a) Tutkinnon suorittaja on selvilld kalastustuotteiden tukkukaupan toiminta-
periaatteista.

b) Kalatukkukaupan toimintaperiaatteiden tuntemus

Tutkinnon suorittaja

* osaa kalatukkukaupan osto- ja myyntitoiminnan ja logistiikan

* on selvilld kalatukkukaupoissa harjoitettavasta jalostustoiminnasta ja sitd
koskevista mdariyksistd

* tietdd kalastustuotteiden hinnoitteluperiaatteet tukkukaupassa.

a) Tutkinnon suorittaja osaa suunnitella ja toteuttaa myynti- ja tuote-esittelyn
seki kalanjalostukseen liittyvin asiakaspalvelutuotteen. Hin hallitsee asiakas-
palvelun ja neuvonnan.

b) Myynti- ja tuote-esittelyn seka asiakaspalvelutuotteen suunnittelu ja toteutus

Tutkinnon suorittaja

* osaa suunnitella ja rakentaa myynti- tai tuote-esittelyn ottaen huomioon
tuotteiden ominaisuudet ja siilyvyyden

* osaa suunnitella ja toteuttaa kalankisittelyyn ja -jalostukseen liittyvin
asiakaspalvelun, joka tapahtuu kalastusmatkailu-, markkina- tai muun
tapahtuman yhteydessi.

b) Asiakaspalvelu-, neuvonta- ja kielitaito

Tutkinnon suorittaja

* osaa toimia tuote-esittelijind

* osaa palvella asiakasta asiallisesti ja joutuisasti timin toivomusten mukaan

* osaa opastaa asiakasta kalan valinnassa, kisittelyssi, sdilytyksessi ja
valmistuksessa seki ateriakokonaisuuksien suunnittelussa

* pystyy toimimaan asiantuntijana kalan hintaan liittyvissi kysymyksissi ja
hyddyntimiin osaamistaan kalan kiyton edistimistoiminnassa

* osaa tarvittaessa palvella asiakasta muulla kuin omalla didinkielelldin

* hallitsee puhelimitse tapahtuvan asiakaspalvelun ja myynnin

* hallitsee erilaisten maksuvilineiden kiyton ja ottaa huomioon niiden
turvallisuus- ja riskitekijit.

¢) Ammattitaidon osoittamistavat

Tdmin tutkinnon osan suorittamisessa on keskeistd, ettd tutkinnon suorittaja
hallitsee asiakaspalveluun seki kalan ja kalatuotteiden myyntiin liittyvin kokonai-
suuden. Tutkintosuoritusten arvioinnin lihtokohtana on saada selville, kuinka hyvin
kidytinnon taidot ja niiden pohjana oleva tietoperusta seki kisitteelliset rakenteet
ovat sovittuneet yhteen ja suhteessa sithen, miti tutkinnon tissi osassa vaaditaan.
Taito on osoitettava aidossa tydympiristossd toiminnallisissa tehtidvissd. Siltd osin
kuin vaadittavaa ammattitaitoa ei voida tutkintosuorituksessa osoittaa, siti
tiydennetdin muulla osaamisen arvioinnilla.
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Vaadittavan taidon arviointimuoto on tydniyttd, taitotesti, tydtoiminnan
havainnointi ja kestoltaan vaihteleva projektitehtivi. Arviointimuodot valitaan niin,
ettd ne sopivat timin tutkinnon osan arviointiin. Edellytetyn ammattitaidon
taustalla olevan tiedon ja ymmirryksen tason selvittimiseksi tydtoiminnan
arvioinnin tukena voidaan kiyttdd kyselyji ja haastatteluja, itse-, ryhmi- ja vertais-
arviointia, kirjallisia tuotoksia, asiantuntijakeskusteluja tai muuta keinoa, jolla
osaamisen taso tismentyy.

4 8 Yritystoiminta ja markkinointi

a) Tutkinnon suorittaja on selvilld yrittdjyyteen kuuluvista taidoista ja osaa
arvioida omia yrittdjyysominaisuuksiaan ja arvojaan.

b) Omien yrittajavalmiuksien arviointi

Tutkinnon suorittaja

* tietdd, millaiset henkilokohtaiset valmiudet ja ominaisuudet tukevat
yrittdjind menestymistd

* pystyy niisti lihtékohdista ja omien arvojensa perusteella arvioimaan omia
valmiuksiaan toimia yrittdjini

* osaa arvioida, pystyykd omiin arvioihinsa luottaen tekemiin yrittdjyyttiin
ja siind kehittymistd koskevia paitelmii ja ratkaisuja.

a) Tutkinnon suorittaja osaa tarkastella ammattialaa ja sen tarjoamia yritys-
toiminnan mahdollisuuksia ja riskeji.

b) Yrityksen toimintaedellytysten selvittdminen

Tutkinnon suorittaja

* tuntee toimialansa niin, ettd pystyy tarkastelemaan sen tulevaisuuden
nikymien ja kehityksen sekd markkinoiden tilan perusteella oman
yritystoiminnan mahdollisuuksia

* osaa tarkastella yritystoiminnan tuloksellisuutta ja sithen vaikuttavia
riskitekijoitd, kuten rahoitusta ja kilpailua.

a) Tutkinnon suorittaja on selvilli yritystoiminnan aloittamistoimista.

b) Yritystoiminnan aloittamistavan ja yritysmuodon valinta

Tutkinnon suorittaja

* tuntee yleisimmit ratkaisut yritystoiminnan muotojen, aloittamis-
toimenpiteiden, vastuiden miirdytymisen, tarvittavien resurssien ja riskien
osalta

* osaa vertailla eri vaihtoehtoja ja tehdd paitokset tiltd seki tarvittaessa
asiantuntijakeskustelujen pohjalta, esimerkiksi yritysmuodon muuttaminen.




a) Tutkinnon suorittaja tuntee liikeideakisitteen ja sen kiyton yritystoiminnan
lihtokohtana.

b) Liikeideakasitteen tuntemus ja yritysidean kehittdminen

Tutkinnon suorittaja

e tietdd, miti liitkeidealla tarkoitetaan

* ymmirtid sen merkityksen yritystoiminnan suunnittelun ja toteutuksen
vilineend

* osaa kehittdd omaa yritysideaansa niin, ettd ottaa huomioon markkinoiden
kysynti- ja kilpailutekijoitd sekd oman idean kannalta olennaisia
erilaistamistekijoitd

* pystyy arvioimaan liikeideansa menestymismahdollisuuksia.

a) Tutkinnon suorittaja osaa laatia toimintasuunnitelman ja talousarvion ja tuntee
yritystoiminnan talous- ja kannattavuustekijit.

b) Toimintasuunnitelman ja talousarvion laadinta

Tutkinnon suorittaja

* osaa laatia yrityksen toiminnan kannalta keskeisten alueiden toiminta-
suunnitelman

* osaa laatia tulo- ja menoarvion niin, etti ottaa siini huomioon yrityksen
tilanteen ja tavoitesuunnan.

b) Kannattavuuden arviointi

Tutkinnon suorittaja

* tuntee pidpiirteittiin laskentatoimen periaatteet

* ymmirtid, mitd on kannattava litketoiminta ja miten sithen voi vaikuttaa

* osaa arvioida yritystoiminnan kannattavuutta laskelmien ja tunnuslukujen
avulla seki tulkita tilinpddcostd

* osaa laatia yritykselle karkean tulosennusteen.

a) Tutkinnon suorittaja tuntee yritysverotuksen péipiirteittdin ja osaa hoitaa
laskutuksen.

b) Yritysverotuksen tuntemus

Tutkinnon suorittaja

* on selvill yritysverotuksen periaatteista piipiirteittiin
* pystyy ottamaan kantaa veroilmoituksen sisilt66n.

b) Laskutuksen hallinta

Tutkinnon suorittaja

* tuntee laskutuksen periaatteet ja osaa hoitaa siihen liittyvit toimenpiteet,
kuten laskuihin tehtivit arvonlisi- ja muut erittelyt.




a) Tutkinnon suorittaja tuntee tydnantajaa koskevat siddokset ja mairiykset seki
tyoehtojen ja palkkauksen perusteet.

b) Tydnantajana toimiminen
Tutkinnon suorittaja

on selvilld alaa koskevista tydehdoista ja palkkaustavoista, tydnantajaa ja
tyontekijid koskevista velvoitteista ja oikeuksista seki sosiaaliturvaa ja tyo-
suojelua koskevista kysymyksisti niin, ettd pystyy tulkitsemaan ja noudat-
tamaan nditd koskevia sdddoksid, mairiyksid ja sopimuksia tydnantajana
osaa laskea tyontekijin palkkaamisesta aiheutuvat kustannukset.

a) Tutkinnon suorittaja osaa johtaa ja kehittidd yritysti.

b) Yrityksen johtaminen ja kehittdminen
Tutkinnon suorittaja

hallitsee yrityksen piivittdiset ja kausittaiset tydt ja pystyy suunnittelemaan
ne johdonmukaisiksi

toimimaan niiden sekd sopimusten ja eettisesti kestivien periaatteiden
mukaan

osaa yhdistii yrityksen johtamisessa kalanjalostusalan tuntemuksen,
yrittijyyden ja yrityksen palveluluonteen seki kestivin kehityksen
periaatteen toimivaksi kokonaisuudeksi

on selvilld laatujirjestelmin periaatteista ja osaa kehittii yrityksen toimintaa
ndiden periaatteiden, markkinatilanteen ja asiakaspalautteen mukaan

osaa pitdd huolta omasta jaksamisestaan ja hyvinvoinnistaan.

a) Tutkinnon suorittaja osaa markkinoida yrityksen tuotteet ja palvelut.

b) Markkinointitaito
Tutkinnon suorittaja

tuntee markkinoinnin kisitteet ja periaatteet niin, etti pystyy seuraamaan
markkinoinnissa tapahtuvia muutoksia
osaa laatia markkinointisuunnitelman siten, etti yrityksen tuotteet ja

palvelut kohdentuvat markkinointitoimissa litkeidean ja segmentoidun

asiakaskunnan mukaan

osaa kiyttdd sopivia paikallisia, alueellisia ja valtakunnallisia markkinointi-
kanavia

osaa olla markkinointiyhteistyossi erilaisten intressitahojen kanssa,
esimerkiksi alan jirjestot, vilitysketjut ja tukkuliikkeet

pystyy seuraamaan markkinoinnin toteutumista ja tuloksia seki tekemiin

korjaavia toimenpiteitd kokemusten perusteella
osaa toimia markkinointia sditelevin lainsiidinnén mukaan.
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¢) Ammattitaidon osoittamistavat

Tdmin tutkinnon osan suorittamisessa on keskeistd, ettd tutkinnon suorittaja osaa
yritystoiminnan perusprosessit. Tutkintosuoritusten arvioinnin lihtokohtana on
saada selville, kuinka hyvin kiytinnén taidot ja niiden pohjana oleva tietoperusta
seki kisitteelliset rakenteet ovat sovittuneet yhteen ja suhteessa sithen, miti tutkin-
non tissd osassa vaaditaan. Taito on osoitettava pidasiassa aidossa tydympiristdssi
toiminnallisissa tehtivissi. Siltd osin kuin vaadittavaa ammattitaitoa ei voida
tutkintosuorituksissa osoittaa, sitd tiydennetiin muulla osaamisen arvioinnilla.
Vaadittavan taidon arviointimuoto on tyéniyttd, taitotesti, tydtoiminnan

havainnointi ja kestoltaan vaihteleva projektitehtivi. Arviointimuodot valitaan niin,

ettd ne sopivat timin tutkinnon osan arviointiin. Edellytetyn ammattitaidon
taustalla olevan tiedon ja ymmirryksen tason selvittimiseksi tydtoiminnan
arvioinnin tukena voidaan kiyttidd kyselyji ja haastatteluja, itse-, ryhmi- ja
vertaisarviointia, kirjallisia tuotoksia, asiantuntijakeskusteluja tai muuta keinoa,
jolla osaamisen taso tismentyy.

5 8 Yrittajyys

a) Tutkinnon suorittaja on selvilld yrittdjyyteen kuuluvista taidoista ja osaa
arvioida omia yrittdjyysominaisuuksiaan ja arvojaan.

b) Omien yrittajyysominaisuuksien arviointi

Tutkinnon suorittaja

* on selvilld niistd valmiuksista, jotka tukevat yrittdjinid menestymistd

* osaa niiden tietojen ja omien arvojensa perusteella arvioida itseddn ja omaa
yrittdjyyteadn sekd sitd, pystyisikd omiin arvioihinsa luottaen tekemiin
yrittdjini toimimista koskevia pddtelmii ja ratkaisuja.

a) Tutkinnon suorittaja tuntee ammarttialaansa ja osaa tarkastella sen tarjoamia
mahdollisuuksia yrittdjini toimimiseen.

b) Ammattialan yritystoiminnan mahdollisuuksien arviointi

Tutkinnon suorittaja

* o0saa arvostaa omaa ammattitaitoaan

* tuntee ammattialansa niin hyvin, ettd pystyy tarkastelemaan sen
tulevaisuuden ja markkinanikymien perusteella oman yritystoiminnan
kiynnistimisti.
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a) Tutkinnon suorittaja tuntee liikeideakisitteen ja sen kiyton yritystoiminnan
lihtokohtana.

b) Liikeideakasitteen tuntemus

Tutkinnon suorittaja

* tietdd litkeidean tarkoituksen

* ymmirtii liikeidean merkityksen yritystoiminnan suunnittelun ja
kehittimisen vilineeni

* omaa valmiuksia olla mukana kehittimissi omaa yritysideaa asiantuntijan
avustuksella.

a) Tutkinnon suorittaja tuntee yritystoiminnan aloittamistoimenpiteet ja riskit.

b) Yritystoiminnan aloittamistoimenpiteiden ja riskien tuntemus

Tutkinnon suorittaja

* on selvilld, millaisia vaihtoehtoja yritystoimintaa harkitsevalle on tarjolla
esimerkiksi yritystoiminnan muotojen, aloittamistoimenpiteiden, vastuiden
midrdytymisen ja riskien osalta

* pystyy keskustelemaan omaan yritystoimintaan liittyvistd vaihtoehdoista
asiantuntijan kanssa.
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a) Tutkinnon suorittaja on pddpiirteittiin selvilld yritystoimintaan liittyvistd
taloudellisista, tuotannollisista ja henkisistid voimavaroista ja osaa arvioida omia
mahdollisuuksiaan yritystoiminnan aloittamiseen.

b) Yritystoiminnan talouden tarkeimpien periaatteiden tuntemus

Tutkinnon suorittaja

* omaa valmiuksia olla mukana laatimassa yritykselle toiminnan kannalta
keskeisten alueiden toimintasuunnitelmia asiantuntijan johdolla

* ymmirtid, mitd on kannattava litketoiminta ja miten sithen pystyy
vaikuttamaan

* osaa piipiirteittiin tulkita tilinpddtosti pidomien, varallisuuden, maksu-
kyvyn ja tuloksen suhteen

* ymmirtii kustannuslaskennan periaatteita ja tietdd paipiirteittdin, mitki
markkinalihtdiset tekijit tulee ottaa huomioon tuotteiden ja palveluiden
jarkevissd hinnoittelussa

* osaa laatia karkean tulo- ja menoarvion asiantuntijan avustuksella.

b) Omien mahdollisuuksien arviointi yritystoiminnan aloittamiseksi

Tutkinnon suorittaja

* pystyy keskustelemaan oman yritystoiminnan aloittamisesta asiantuntijan
kanssa niin, etti lihtokohtana on oma yritys

* tuntee toimialan keskeisid toimijoita, viranomaistahoja ja asiantuntijoita




* ymmirtid, millaisia henkisid voimavaroja yritystoiminnan aloittaminen
vaatil.

a) Tutkinnon suorittaja tuntee yritystoimintaan liictyvii keskeistd lainsddadintod ja
osaa hankkia lisitietoja.

b) Yritystoiminnan keskeisen lainsdadannén tuntemus ja tiedon hankinta

Tutkinnon suorittaja

* on piipiirteittiin selvilld yritystoimintaan liittyvistid keskeisistd siidoksistd

* tietdd, misti voi saada asiantuntijapalveluja ja lisitietoja verotusta ja yritys-
toiminnan muita alueita koskeviin kysymyksiin.

¢) Ammattitaidon osoittamistavat

Tidmin tutkinnon osan suorittamisessa on keskeistd, ettd tutkinnon suorittaja osaa
arvioida omia valmiuksiaan ja mahdollisuuksiaan aloittaa yritystoiminta tutkinnon
toimialalla. Tutkintosuoritusten arvioinnin lihtokohtana on saada selville, kuinka
hyvin kiytinnon taidot ja niiden pohjana oleva tietoperusta seki kisitteelliset
rakenteet ovat sovittuneet yhteen ja suhteessa sithen, miti tutkinnon tissi osassa
vaaditaan. Taito on osoitettava piiasiassa aidossa tydympiristossi toiminnallisissa
tehtivissi. Siltd osin kuin vaadittavaa ammattitaitoa ei voida tutkintosuorituksissa
osoittaa, sitd tiydennetiin muulla osaamisen arvioinnilla.

Vaadittavan taidon arviointimuoto on tyénidyttd, taitotesti, tydtoiminnan

havainnointi ja kestoltaan vaihteleva projektitehtivi. Arviointimuodot valitaan niin,

ettd ne sopivat timin tutkinnon osan arviointiin. Edellytetyn ammattitaidon
taustalla olevan tiedon ja ymmirryksen tason selvittimiseksi tydtoiminnan
arvioinnin tukena voidaan kiyttdd kyselyji ja haastatteluja, itse-, ryhmi- ja
vertaisarviointia, kirjallisia tuotoksia, asiantuntijakeskusteluja tai muuta keinoa,
jolla osaamisen taso tismentyy.
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LIITE

Ammatin kuvaus

Kalanjalostaja on kalankisittelyn ja -jalostuksen sekd kalakaupan ammattilainen,
joka toimii tydsuhteessa tai yrittdjind. Hinen tyotehtiviinsd kuuluvat tuoreiden
kalastustuotteiden kisittely, kalajalosteiden valmistus, tuotekehitys ja laadun-
varmistus tai myynti- ja asiakaspalvelutehtivit tukku- ja vihittdiskaupassa.

Kalanjalostusta harjoitetaan maassamme pienissi ja keskisuurissa, usein moni-
alaisissa yrityksissi, joista suuri osa on sijoittunut rannikkoalueille. Myynnissi
olevista kalatuotteista suuri osa litkkuu kauppaketjujen tukkuliikkeiden kautta.
Jalostusteollisuus kiyttdd raaka-aineena kotimaisista kaloista eniten viljeltyd kirjo-
lohta ja siikaa seki silakkaa, kuhaa ja ahventa ja tuontikaloista viljeltyi lohta ja
kirjolohta seki sillid, silakkaa ja makrillia. Kuluttajat arvostavat kalaa sen terveel-
lisyyden ja monikiyttoisyyden vuoksi ja haluavat ostaa sen pitkille jalostettuna,
kypsennettiviksi esikisiteltynd tai valmiina tuotteena. Kalanjalostusteollisuuden
midrillisesti tirkeimmit tuotteet ovat tuoreet ja pakastetut kalafileet ja muut
tuoreet kalajalosteet. Kalajalosteista tavallisimpia ovat limmin- ja kylmisavu-
tuotteet, suolattu kala, puoli- ja tiyssdilykkeet seki kalacinesvalmisteet. Midin ja
rapujen Kisittelyn ja jalostamisen odotetaan kehittyvin tulevina vuosina. Myos
mitituotteiden, dyridisten ja nilvidisten seki eksoottisten tuontikalojen merkitys on
kasvussa.

Pitkille jalostettujen tuotteiden valmistaminen ja uusien, usein helposti
pilaantuvien raaka-aineiden kiyttd vaatii panostusta laatutychén ja tuotekehityk-
seen. Laadunvalvonta ja elintarvikehygieenisten riskien tunnistaminen ja huomioon
ottaminen tuotantoketjun kaikissa vaiheissa takaavat tuotteiden hyvin laadun.
Euroopan unionin lainsdddint asettaa kalanjalostusteollisuudelle ja kalakaupoille
tiloja, tuotantoa ja myyntid koskevia tiukkoja miiriyksid ja edellyttdi omavalvontaa
sekd jalostusteollisuudessa ettd myymildissi. Koulutetun tydvoiman tarpeen odote-
taan kasvavan seki kalanjalostuksessa etti kalamyymiloissi.

Kalanjalostuksen ammattilaiselta edellytetdin tuoreen kalan kisittelyn seki
tavallisimpien kalajalosteiden tuotantoprosessien hallintaa. Siihen kuuluvat kalan
herkin pilaantuvuuden tunteminen seki laatuun ja turvallisuuteen vaikuttavien
tekijoiden huomioon ottaminen. Kalanjalostajan on tunnettava alaa koskeva lain-
sdddintd ja seurattava siind tapahtuvia muutoksia seki otettava ympirists-
nikokohdat huomioon. Voidakseen palvella kuluttajia toivotulla tavalla alan
ammattilaisen on panostettava asiakaslihtdiseen tuotekehitykseen. Yrittdjand
toimiminen edellyttii yritystoiminnan ja markkinoinnin tuntemista seki
asiakaslahtoistd ja aktiivista palvelua. Asiakaspalvelussa vaaditaan viestinti- ja
sosiaalisia taitoja seki jonkin verran myos kielitaitoa. Kalanjalostajan on osattava
kidyttdd tietotekniikan tarjoamia mahdollisuuksia ja pystyttivd hankkimaan uutta
tietoa sekd soveltamaan sitd omassa toiminnassaan. Hineltd edellytetiin myos kykyd
verkostoitua ja toimia yhteistyossi. Asiakaspalautteeseen perustuva toiminnan
laadun jatkuva arviointi on tarpeellinen toiminnan kehittdmiseksi. Pitevini
pysyminen vaatii ammattitaidon ajan tasalla pitimisti, alalla tapahtuvien muutosten
seuraamista ja kehityksen ennakointia.
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