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Kapitel 1

SYFTET MED FRISTAENDE EXAMINA OCH MALEN FOR DEM

1 § Fristdende examina

De fristiende examina dr inte beroende av det sitt pa vilket man forvirvat sig sin yrkes-
skicklighet. Det kunnande som examinanderna har skaffat sig genom utbildning, i arbets-
livet eller genom sina intressen behandlas som en helhet, sa att detta kunnande kan anvin-
das nir den erfordrade yrkesskickligheten skall pavisas vid de fristiende yrkesproven.

De fristaende examina ar modulira till sin struktur. De utgors av uppgiftshelheter, som
baseras pa arbetslivet och dess utvecklingsbehov och som priglas av det som forenar
verksamheten med den teoretiska grunden, av mangsidig yrkesskicklighet och av att
arbetsprocessen integreras med resultaten av den. Varje del av en examen utgor ett del-
omrade av yrkeskompetensen, som kan lyftas ut ur den naturliga arbetsprocessen och
bilda en sjilvstindig helhet som kan bedémas. De fristaiende yrkesproven arrangeras och
avliggs flexibelt for en examensdel i sinder. Examinandernas mal kan ocksa vara att
endast avldgga en eller flera delar av en examen, inte hela examen.

Grunden f6r beskrivningen av kraven pa yrkesskicklighet dr den kvalifikationsbestim-
ning som anses vara limpligast for yrkesomridet. Beskrivningen koncentreras pa kraven
tor branschens centrala funktioner, behirskning av verksamhetsprocessen och omfat-
tande yrkespraxis. I kraven ingar ocksa de for arbetslivet nédvindiga sprakkunskaperna
och sociala firdigheterna.

2 § Férberedande utbildning for fristdende examina

Systemet med fristiende examina stiller inte examinanderna infér férhandsvillkor 1 fraga
om utbildning. Emellertid avliggs dessa examina 1 allminhet i samband med nagot slag av
térberedande utbildning,.

Den som anordnar forberedande utbildning skall faststilla liroplanen for utbildningen
enligt examensgrunderna. Utbildningen och de fristiende yrkesprov som ingar i den skall
liggas upp enligt examensdelarna. Det aligger utbildningsanordnaren att arrangera de
tristaende yrkesproven som en del av den forberedande utbildningen. Till de studerandes
skyldigheter hor att delta i dessa prov i samband med studierna.

De gemensamma studier, som ingir i en grundexamen som avliggs som grundliggande
yrkesutbildning, ar inte obligatoriska 1 en utbildning som férbereder f6r en grundexamen
som avliggs som en fristiende examen. Malen f6r dessa studier beaktas dock 1 tillimpliga
delar i liroplanen och i arrangemangen f6r undervisningen.



3 § De allménna grunderna f6r sattet att pdvisa yrkesskicklighet och fér
bedémning av examensprestationerna

Bedémningen av de fristiende yrkesproven forutsitter metodisk insamling av material,
beslutsfattande och dokumentering angiende examinandernas yrkesmissiga och arbets-
relaterade firdigheter, som jaimférs med de 1 examensgrunderna faststillda kraven pa
yrkesskicklighet och med bedémningskriterierna. Tyngdpunkten vid bedémningen ligger
pa det praktiska arbetet och arbetsmetoderna. Firdigheterna eller kunnandet bedéms i
allmanhet direkt enligt motsvarande arbete.

Miljon for de fristaende yrkesproven skall vara verklig eller sa realistisk som méjligt.
Vid bedomningen tillimpas mangsidigt olika kvalitativa bedémningsmetoder saisom
iakttagelser, intervijuer, fragor och portféljer samt sjalvbedomning och gruppbedémning.
De fristaiende yrkesproven laggs upp enligt examensdelarna sa att man vid proven kan
bedoma om examinanden uppfyller de centrala kraven pa beharskandet av yrket.

Milen f6r bedomningen anger de kompetensomraden som dgnas speciell uppmark-
samhet vid bedémningen. Malen hanfor sig till de centrala fiardigheterna och man ser till
att examinanden behdrskar den teori som ligger till grund f6r arbetet samt att han/ hon
behirskar arbetsmetoder, arbetsutrustning, material och arbetsprocesser. Saval malen for
bedomningen som bedémningskriterierna harleds ur kraven pa yrkesskicklighet f6r mot-
svarande examensdel. Kriterierna for bedomningen baserar sig pa malen f6r bedom-
ningen och de anger och preciserar prestationer pa olika nivaer. Bedomningskriterierna
utgor trosklar med vilkas hjilp det dr mojligt att differentiera kompetensnivan.

Kapitel 2

UPPBYGGNADEN AV YRKESEXAMEN FOR BIODLARE

1 § Examensdelarna

Yrkesexamen f6r biodlare bestar av tre obligatoriska examensdelar. Examen ar avlagd nir
examinanden har godkints i de fristiende yrkesproven for samtliga delar av examen.
Examensdelarna ar foljande:

1) Biodling
2) Hantering och marknadstéring av biodlingens produkter
3) Foretagsverksamhet.

Obligatoriska delar

Biodling

Hantering och marknadstéring av biodlingens produkter

Foretagsverksamhet

Figur 1. Delarna i yrkesexamen for biodlare.
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Kapitel 3

KRAVEN PA YRKESSKICKLIGHET OCH BEDOMNINGSGRUNDERNA
| YRKESEXAMEN FOR BIODLARE

1 § Biodling

a) Kraven pa yrkesskicklighet

Examinanderna kinner till den biologiska helheten for ett bisamhille och beaktar de
biologiska synpunkterna vid sina arbetsuppgifter. De kan identifiera de viktigaste
sjukdomar och skadegorare som férekommer hos bin och kianner till metoderna for att
bekimpa dem. De har kinnedom om de viktigaste honungsviaxterna och kan vilja en
lamplig plats for sin biodling.

Examinanderna kan planera och genomféra de atgarder som biskotseln kriaver och kan
dirvid tillimpa olika skotselmetoder. De kdnner till hur binas arftliga egenskaper inverkar
pa produktionen, har kinnedom om grunderna for parningen hos drottningarna, kan odla
drottningar och anligga nya bisamhillen. De kinner till utrustningen, apparaterna och
arbetsredskapen for biodlingen, har kinnedom om grunderna f6r valet av dem och
kinner till logistiken for arbetena vid biskétseln. De kan anvinda och underhalla
utrustningen for biodlingen, arbeta ekonomiskt och beakta arbetarskyddssynpunkterna.

b) Mal och kriterier for bedomningen

Vid bedémningen av yrkesskickligheten f6r denna examensdel skall f6ljande faktor er
agnas speciell uppmarksamhet:

* kidnnedom om binas biologi

* identifiering av sjukdomar och skadegorare hos bin och kinnedom om
bekdmpningsmetoderna

* kidnnedom om honungsvixterna

* planering och genomforande av de atgarder som biskétseln kraver

* kidnnedom om forékningsbiologin for bin

* kidnnedom om drottningarnas och bisamhillenas produktion

* kidnnedom om utrustningen och apparaterna f6r biodling och om logistiken f6r
arbetena vid biodling

* firdigheter i att anvinda och underhalla utrustningen f6r biodling

* effektiv och ekonomisk verksamhet

* beaktande av arbetarskyddet.



Godkdnd prestation

Examinanderna har kinnedom om medlemmarna i bisamhillet och om deras livscykel.
De kinner till de olika skedena i bisamhillets utveckling enligt arstiderna och kan bedéma
mingden av bin, yngel, foder och pollen i kuporna med hinsyn till bisamhillets utveck-
ling. De kan identifiera arbetsbin av olika alder, drénare och drottningar samt lagda dgg
och kan bedoma kvaliteten pa larver, yngel och drottningar. De kan hantera bina effektivt
och sa att de inte stors onddigt. De kan anvinda limpliga mingder vatten eller rok for att
lugna bina.

Examinanderna kinner igen de vanligaste sjukdomarna och parasiterna hos bina, t.ex.
varroa, yngelrota, amerikansk yngelrota, kalkyngel och nosema samt de vanligaste virus-
sjukdomarna. De har reda pa hur sjukdomarna sprids och kan beakta sjukdomstrisken vid
sina forebyggande atgirder. De kinner till olika satt att rengora utrustningen for biskot-
seln och kan anvinda dem. De har kinnedom om hur man bedémer mangden av varroa-
kvalster och kan vilja och genomféra limpliga bekimpningsatgirder for olika kvalster-
mingder. Nir yngelsjukdomar férekommer kan examinanderna f6lja bestimmelserna om
amerikansk yngelr6ta och vid behov skaka ned bisamhillet pa mellanviggar, ta prover pa
sjukdomarna och sinda dem f6r undersékning.

Examinanderna kinner till odlingsomradets viktigaste naturligt férekommande och
odlade skérdevixter. De kan vilja limpliga platser for bigarden utgaende fran skorde-
vixterna och andra faktorer. De kan vid sina bes6k skota bisamhillena pa ett sadant sitt
att atgarderna motsvarar behoven for olika arstider. De kinner till de typer av utrustning
som allmant anvands i kuporna, vet hur de anviands och har kinnedom om tekniken vid
torflyttning av kupor. De kan sitta thop ramar, trida och vaxa dem. De kinner till f61-
delarna och nackdelarna med spirrgaller, kan anvinda dem och kan ocksa anvinda
biblasare och bittmmare. De kinner till bisamhallets beteende vid férékningen, kan
bedoma sannolikheten for svirmning, konstatera svirmningen redan i dess begyn-
nelseskede och effektivt férhindra den. De kan ta hand om foérrymda svirmar och
vildsviarmar. De har god kinnedom om detaljerna for binas invintring och kinner till
kraven pa overvintringsdugliga kupor utomhus och inomhus. De kan bedéma l6nsam-
heten vid olika férhallanden f6r f6rflyttningar, pollineringshjilp och évervintring
inomhus.

Examinanderna inser hur binas drftliga egenskaper i praktiken inverkar pa odlingen av
drottningar. De kan vilja limpliga drottningar f6r Gverforing av larver, uppritthéller sin
egen bistam, verkstiller omlarvning, odlar bidrottningar och kan 6ka antalet kupor f6r
eget bruk.

Examinanderna kan organisera sina arbetsuppgifter effektivt och ekonomiskt och ser
till att den fysiska péafrestningen ir sa liten som moijligt och ergonomiskt riktig. De kdnner
till de arbetarskyddsrisker som ar typiska for yrkesomradet och beaktar kraven pa arbetar-
skydd vid sina olika arbetsskeden.
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2 § Hantering och marknadsféring av biodlingens produkter

a) Kraven pa yrkesskicklighet

Examinanderna kinner till egenskaperna hos honung och andra biodlingsprodukter och
kan producera, hantera och férpacka produkterna. De kan anvinda de maskiner och
apparater som beh6vs vid hanteringen av produkterna och kdnner till verksamheten i
slungrum och andra arbetsrum och i lagret. De har reda pa de bestimmelser som giller
produktionen och kan arbeta enligt dem. De kidnner till kvalitetssystemet, kan f6lja
reglerna for egenkontroll och kan bedéma och vidareutveckla kvaliteten pd verksamheten.
De beaktar miljosynpunkterna 1 sin verksamhet.

Examinanderna kinner till produkterna fran bikuporna och kan producera dem utga-
ende frin kundernas 6nskemal. De har kinnedom om principerna fér kundservice, kan
presentera och silja produkterna, upptriader naturligt och vinligt vid sin kundservice och
handlar konstruktivt i problemsituationer.

Examinanderna kinner till grunderna f6r marknadsforing och kan marknadsféra de
produkter och den service som biodlingen erbjuder. De kan tillimpa principerna for
kommunikation inom marknadsforingen och har god kinnedom om handelskorres-
pondens. De inser vilken betydelse deras verksamhet har f6r foretagets externa image och
hur den paverkar det ekonomiska resultatet.

b) Mal och kriterier for bedomningen

Vid bedomningen av yrkesskickligheten for denna examensdel skall f6ljande
omstindigheter dgnas speciell uppmirksamhet:

* produktkinnedom

* firdighet 1 hantering och férpackning av produkterna

* firdighet 1 anvindning och underhill av maskinerna och apparaterna
* beaktande av arbetarskyddet

* kidnnedom om verksamheten i produktionslokalerna

* tillimpning av bestimmelserna

* definition av kvalitet och kvalitetsledning

* ckonomisk och effektiv verksamhet

* beaktande av miljésynpunkterna

* kundfokusering och firdighet i kundservice

* kommunikation inom marknadsforing och firdighet i marknadsforing.
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Godkdnd prestation

Examinanderna kinner till de faktorer som inverkar pa kvaliteten hos honung, bivax,
pollen och propolis och hur de paverkar produkten. De kan hantera de fran bigardarna
insamlade produkterna sa att kunderna far hogklassiga och for dem limpliga varor. De
kan pa ett tryggt satt anvinda och hantera de maskiner, apparater och amnen som behovs
vid slungning, filtrering, pumpning, uppvirmning, omroring och férpackning av honung,
vid smaltning av vax och vid desinficering av utrustningen. De kan bedéma omfattningen
och arten av behévliga lokaliteter och planeringen av dem med tanke pé en effektiv och
ckonomisk verksamhet. De har satt sig in i principerna f6r en hallbar utveckling och
beaktar miljosynpunkterna i sin verksamhet.

Examinanderna kinner igen de vanligaste inhemska honungsarterna, t.ex. maskros-,
rybs-, blad-, mj6lkorts- och ljunghonung. De kan fa fram den kristalliseringsstruktur i
honungen som motsvarar 6nskemalen hos olika konsumentgrupper. De har sa grundligt
satt sig in 1 bestimmelserna och direktiven om hanteringen och férpackningen, t.ex.
uppgorandet och verkstillandet av en plan for egenkontroll, hygienlagstiftningen, pa-
skrifterna pa forpackningarna, kvalitetssystemen f6r honung och férordningen om
honung att de kinner till de visentliga punkterna i dem och kan arbeta enligt dem.

Examinanderna kinner i huvudsak till hur marknadsféringskommunikationen fungerar
och kan planera och genomfoéra forsiljningsarbetet, reklamen och informationen pa ett
sadant sitt att kommunikationen stoder foretagets konkurrensintressen och dess konkur-
renssituation. De kan ta emot kundbestillningar, utarbeta kvittenser och begiran om an-
bud, kan pa ett kompetent sitt besvara en till foretaget riktad begiran om anbud och kan
bemota en reklamation enligt god sed. De har satt sig in i marknadsféringstragor och kan
planera sin marknadsforing sa att den dr konsekvent och realistisk och stoder malen for
biodlingstoretaget. De kan f6lja upp en marknadsféringsplan och vidareutveckla den
utgaende fran erhallna erfarenheter. De ar kundfokuserade och har uppfattat att kund-
kontakten samtidigt utgdr en servicesituation, en férsaljningstransaktion och en mark-
nadsféringsatgird. De inser vilken betydelse feedback fran kunderna har f6r utvecklingen
av produktionsverksamheten, produktkvaliteten och kundservicen och forstir hur en
klanderfri verksamhet inverkar pa foretagets externa image.
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3 § Foretagsverksamhet

a) Kraven pa yrkesskicklighet

Examinanderna ir medvetna om forutsittningarna och méjligheterna f6r féretagsamhet
inom biodlingsbranschen. De kidnner till begreppet affirsidé och kan anvinda det som
utgangspunkt for sin féretagsverksamhet. De kinner till huvudprinciperna £6r grundande
av foretag och f6r bokforing och beskattning, har reda pa grunderna f6r redovisning och
kan gbra upp en budget.

Examinanderna kan bedéma lonsamheten, betalningstérmagan och solvensen for fére-
taget. De kidnner till principerna for fakturering och kan prissitta produkterna och servi-
cen. De kidnner de beh6vliga stadgandena och bestimmelserna samt avtalspraxis. De har
kinnedom om de olika intressegrupperna och kan samarbeta med dem. De kan utnyttja
informationsteknik i sitt arbete och ar villiga att vidareutveckla sin yrkesskicklighet.

b) Mal och kriterier for bedomningen

Vid bedomningen av yrkesskickligheten for denna examensdel skall f6ljande omstindig-
heter dgnas speciell uppmirksamhet:

* bed6émning av forutsittningarna och méjligheterna for féretagsamhet

* kinnedom om affirsidén

* kidnnedom om grunderna for inledande av féretag och f6r bokforing, beskattning
och redovisning

* uppgorande av budget

* kidnnedom om fakturering

* kidnnedom om de eckonomiska principerna for féretagsverksamhet och bedémning
av lonsamheten

* prissittning av produkterna och servicen

* kidnnedom om stadgandena och bestimmelserna

* kidnnedom om avtalspraxis

* kidnnedom om intressegrupperna

* férmaga till samarbete och vixelverkan

* informationss6kning och vidareutveckling av yrkesskickligheten

* férmaga att utnyttja informationsteknik.
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Godkdnd prestation

Examinanderna har satt sig in i férutsdttningarna och mojligheterna for féretagsamhet
inom biodlingsbranschen sa att de kan definiera konkurrensférdelarna och -nackdelarna
tor enskilda foretag. De vet vilka firdigheter som ger féretagarna framgang. Utgdende
fran dessa kunskaper kan de bedéma sig sjilva och sin foéretagarverksamhet och kan dra
slutsatser och fatta beslut om sin utveckling som féretagare. De kinner till begreppet
affirsidé och kan utnyttja det f6r malinriktad ledning och utveckling av féretaget vid
planeringen och genomférandet av foretagsverksamheten.

Examinanderna har reda pa de lagstadgade atgirderna vid inledande av foretagsverk-
samhet och vet vilka dokument som behovs. De kan géra upp en budget som férutser
toretagets inkomster och utgifter och utvecklingstrenden. De kinner till huvuddragen for
beskattningen och kan f6lja de faststillda reglerna f6r mervardesbeskattningen av produk-
ter och service. De kinner till bokforingsprinciperna och avsikten med bokféringen. De
inser nir en verksamhet dr I6nande, vet hur l6nsamheten kan paverkas och vad de olika
nyckeltalen betyder och kan utnyttja nyckeltal vid féretagsverksamheten. De kan tolka ett
bokslut med avseende pa bl.a. kapital, f6rmdgenhet, betalningsférmaga och resultat. De
kinner till principerna f6r fakturering sa att de kan f6lja upp faktureringen och betalnings-
rérelsen. De kan pa ett fornuftigt sitt prissitta biodlingsbranschens produkter och service
och beaktar vid sin prissittning marknadsbaserade och andra faktorer.

Examinanderna ir medvetna om de stadganden och bestimmelser som giller konsu-
mentskyddet, produktansvaret och importen och exporten av bin och beaktar vid sin
verksamhet dessa och inom branschen tillimpad avtalspraxis. Som yrkesutévare har de
satt sig in 1 det ansvar och de forpliktelser som dligger dem i egenskap av féretagare samt
de rittigheter som foretagarskapet ger dem. De dr medvetna om de forpliktelser i fraga
om socialskydd, beskattning och arbetarskydd som féranleds av att de anstiller personal.
De kinner till de viktigaste intressegrupperna och deras verksambhet, forstir betydelsen av
samarbete, kan fora underhandlingar och fungera i olika interaktionssituationer. De kan
utnyttja informationsteknik t.ex. vid féretagets bokforing och fakturering, vid kontakter
med intressegrupperna och vid informationssékning. De f6ljer aktivt med reformerna
inom branschen och férsoker vidareutveckla sin yrkesskicklighet genom att f6lja med
utvecklingen inom branschen och genom att s6ka och skaffa sig information bl.a. frin
biblioteken, dataniten och branschens publikationer.
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4 § Satten att pdvisa yrkesskicklighet

a) Kraven pa yrkesskicklighet

Utgangspunkten for de fristiende yrkesprov som avliggs for att pavisa yrkesskickligheten

ar att reda ut hur vil examinanden sammankopplar de praktiska firdigheterna med teorin

och begreppen bakom dessa i relation till vad som krivs i de olika examensdelarna. Detta

bedéms 1 huvudsak genom funktionella uppgifter, som vid behov kan kompletteras munt-
ligt, skriftligt eller pa nagot annat sitt.

De huvudsakliga metoderna vid bedémningen av firdigheterna skall vara arbetsprov,
fardighetstester, iakttagelser av hur arbetet utfors eller simulering av arbetsverksamhet
samt projektarbeten av varierande lingd. Portféljer, dvs. dokumenterade bevis 6ver den
erfordrade kompetensen, samt andra bedomningsforfaranden och kombinationer av dessa
kan ocksa anvindas. Nar man viljer att anvinda en enskild bedémningsmetod skall man
beakta bl.a. hur limplig den dr f6r bedomning av examenskraven, hur den motsvarar na-
turlig praxis inom arbetslivet, hur vil man med dess hjilp kan skilja den 6nskade kompe-
tensen fran icke-kompetent kunnande, hur litt den ér att anvinda i olika verksamhets-
miljéer och hur klar och tydlig den édr f6r bedomarna och f6r dem som skall bedomas.
For att klarlagea nivan pa de kunskaper och insikter som ligger till grund for den erford-
rade yrkesskickligheten kan man som stod for det praktiska yrkesprovet anvanda enkater
och intervjuer, sjalvbedémning och bedémning i grupp, skriftliga alster, diskussioner med
sakkunniga personer eller andra metoder genom vilka man kan precisera nivan pa exami-
nandens kunnande.

Yrkesskickligheten skall bedomas f6r en examensdel i sinder sd att examinandens
yrkesskicklighet jamfoérs med kraven pa yrkesskicklighet f6r motsvarande del av examen.
En prestation som uppfyller kriterierna f6r bedomningen skall godkidnnas. Om exami-
nanden kan ligga fram en portfolj, dvs. tidigare dokumenterade yrkesprov, bedomer
bedomarna dem som en del av det fristiende yrkesprovet f6r den aktuella examensdelen.
Examenskommissionen faststaller kriterierna for de personer som bedémer yrkesproven.
Utgangspunkten ar att bedomarna har god yrkesskicklighet inom omradet for ifrigavaran-
de examen.
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BILAGA

Beskrivning av yrket

Biodlarna ir sakkunniga inom biodlingsbranschen som producerar och siljer branschens
produkter och service. De arbetar i allminhet som sjilvstindiga féretagare, antingen pa
heltid eller vid sidan av ett annat yrke. Under sommaren kan biodlarna anstilla tillfillig
arbetskraft. Sammanlagt arbetar ca 3 600 personer inom biodlingsbranschen i Finland. Av
dem ér ca 500 personer biodlare pa heltid eller deltid och resten har biodling som hobby.
Den huvudsakliga produkten dr honung, men biodlingen ger ocksa andra produkter, t.ex.
bivax, pollen och propolis och till serviceformerna hor pollineringsservice. En del av bi-
odlarna har specialiserat sig pa odling av drottningar, produktion av bikupor eller hanter-
ing av honung som service for andra biodlare.

Utom det att biodlarna producerar biodlingsprodukter uppritthaller de biodiversitet i
naturen pa den lokala nivan. Genom sitt pollineringsarbete 6kar de odlade bina skérden
for bade bir, frukt och fron. Okningens ekonomiska virde ir sex ginger honungens vir-
de. Biodlarna far dock sillan nigon ekonomisk ersattning for detta.

Yrkesskickliga biodlare 4r mangsidiga och behidrskar bade biskotsel, hantering av livs-
medel och basprocesserna vid foretagsamhet. De kan skota bina sa att bisamhaillena halls
friska och produktiva ar efter ar. De kan ut6ka antalet bisamhillen och odla drottningar
och kan utgdende fran sin kinnedom om bin och vixter vilja f6r produktion limpliga
platser for biodlingen. De bér ha noggrann kinnedom om produkternas egenskaper f6r
att kunna bibehélla en hég kvalitet pa de livsmedel som de producerar. Fér produktion av
livsmedel giller en mingd stadganden och direktiv som biodlarna maste kinna till. Vid
hanteringen av produkterna anvinder de maskiner och apparater som speciellt har utfor-
mats for branschen och vid anvindningen av dem maste biodlarna beakta arbetarskydds-
bestimmelserna. Arbetet i bigardarna och hanteringen av produkterna ir ett tungt arbete
och det att arbetet dr sdsongbetonat 6kar pafrestningarna.

Yrkesmassiga biodlare maste hela tiden vidareutveckla sin verksamhet. De maste kunna
hélla efter sjukdomarna och parasiterna hos bina och rester av medicineringen far inte
férekomma i produkterna. I konkurrensen inom den allt hardare globala handeln ir ren
honung ett absolut trumfkort och renheten utgor alltsa ett klart produktionsmal f6r yrkes-
maissiga biodlare. Produktionen av rena biodlingsprodukter kriver god kinnedom om
bina och om biodlingsarbetena. Den fria importen, centraliseringen av handeln och den
allt hardare marknaden f6r honungen har tvingat de yrkesmissiga biodlarna att 6ka om-
fattningen av bigardarna, att fungera marknadsfokuserat och att 6ka samarbetet for att
gora verksamheten mera effektiv och 16nsam. Av biodlarna krivs kundfokuserad verk-
samhet och medvetenhet om kundernas 6nskemal. Biodlarna maste kunna tillmétesga
sina kunder, speciellt i friga om honungens kristalliseringsstruktur och konsistens. Vid
marknadsféringen utgér produkter med god och jaimn kvalitet ett trumfkort.
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Utbildningsstyrelsen har godkant dessa
examensgrunder med stdd av lagen om
yrkesinriktad vuxenutbildning.

De fristdende examina ar examina som
sarskilt planerats och utvecklats for att
avlaggas av den vuxna befolkningen.

Planeringen och genomfdrandet av de
fristaende examina baserar sig pa ett
nara samarbete mellan sakkunniga
inom undervisning och arbetsliv.

Utbildningsstyrelsen/férsalining
Pb 380 (Hagnéasgatan 2)

00531 Helsingfors

Tfn: férsalining (09) 774 774 50
fax (09) 774 774 75

E-mail: myynti@oph.fi
www.oph.fi/svenska/bokhandel



