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Kapitel 1

SYFTET MED FRISTAENDE EXAMINA OCH MALEN FOR DEM

1 § Fristdende examina

De fristiende examina dr inte beroende av det sitt pa vilket man férvirvat sig sin yrkes-
skicklighet. Det kunnande som examinanderna har skaffat sig genom utbildning, i arbets-
livet eller genom sina intressen behandlas som en helhet, sa att detta kunnande kan anvin-
das nir den erfordrade yrkesskickligheten skall pavisas vid de fristiende yrkesproven.

De fristaende examina ar modulira till sin struktur. De utgbrs av uppgiftshelheter, som
baseras pa arbetslivet och dess utvecklingsbehov och som priglas av det som forenar
verksamheten med den teoretiska grunden, av mangsidig yrkesskicklighet och av att
arbetsprocessen integreras med resultaten av den. Varje del av en examen utgor ett del-
omrade av yrkeskompetensen, som kan lyftas ut ur den naturliga arbetsprocessen och
bilda en sjilvstindig helhet som kan bedémas. De fristaende yrkesproven arrangeras och
avlaggs flexibelt for en examensdel i sinder. Examinandernas mal kan ocksa vara att
endast avldgga en eller flera delar av en examen, inte hela examen.

Grunden f6r beskrivningen av kraven pa yrkesskicklighet dr den kvalifikationsbestim-
ning som anses vara limpligast f6r yrkesomradet. Beskrivningen koncentreras pa kraven
tor branschens centrala funktioner, behirskning av verksamhetsprocessen och omfat-
tande yrkespraxis. I kraven ingar ocksa de for arbetslivet nédvindiga sprakkunskaperna
och sociala firdigheterna.

2 § Foérberedande utbildning for fristdende examina

Systemet med fristiende examina stiller inte examinanderna infér férhandsvillkor i fraga
om utbildning. Emellertid avlaggs dessa examina i allméinhet i samband med nagot slag av
torberedande utbildning,.

Den som anordnar férberedande utbildning skall faststilla liroplanen f6r utbildningen
enligt examensgrunderna. Utbildningen och de fristiende yrkesprov som ingér i den skall
liggas upp enligt examensdelarna. Det aligger utbildningsanordnaren att arrangera de
fristaende yrkesproven som en del av den férberedande utbildningen. Till de studerandes
skyldigheter hor att delta i dessa prov i samband med studierna.

De gemensamma studier, som ingar i en grundexamen som avliggs som grundliggande
yrkesutbildning, dr inte obligatoriska 1 en utbildning som férbereder f6r en grundexamen
som avliggs som en fristiende examen. Malen f6r dessa studier beaktas dock i tillimpliga
delar i liroplanen och i arrangemangen f6r undervisningen.

3 § De allménna grunderna f6r sattet av pdvisa yrkesskicklighet och for
bedémning av examensprestationerna

Bedémningen av de fristiende yrkesproven foérutsitter metodisk insamling av material,
beslutsfattande och dokumentering angaende examinandernas yrkesmissiga och arbets-
relaterade fardigheter, som jamfors med de 1 examensgrunderna faststillda kraven pa
yrkesskicklighet och med bedémningskriterierna. Tyngdpunkten vid bedémningen ligger



pa det praktiska arbetet och arbetsmetoderna. Fardigheterna eller kunnandet bedéms i
allmanhet direkt enligt motsvarande arbete.

Miljon for de fristaende yrkesproven skall vara verklig eller sa realistisk som méjligt.
Vid bedémningen tillimpas mangsidigt olika kvalitativa bedomningsmetoder sisom
iakttagelser, intervjuer, fragor och portféljer samt sjalvbedomning och gruppbedémning.
De fristaiende yrkesproven liggs upp enligt examensdelarna sa att man vid proven kan
bedéma om examinanden uppfyller de centrala kraven pa behirskandet av yrket.

Malen f6r bedémningen anger de kompetensomriaden som dgnas speciell uppmirk-
samhet vid bedémningen. Malen hinfor sig till de centrala firdigheterna och man ser till
att examinanden behirskar den teori som ligger till grund f6r arbetet samt att han/ hon
behirskar arbetsmetoder, arbetsutrustning, material och arbetsprocesser. Savil malen fo6r
bedomningen som bedémningskriterierna hirleds ur kraven pa yrkesskicklighet f6r mot-
svarande examensdel. Kriterierna f6r bedémningen baserar sig pa malen f6r bedomning-
en och de anger och preciserar prestationer pa olika nivder. Bedomningskriterierna utgor
trosklar med vilkas hjilp det dr mojligt att differentiera kompetensnivan.

Kapitel 2
UPPBYGGNADEN AV YRKESEXAMEN INOM BRANSCHEN FOR NATURPRODUKTER

1 § Examensdelarna

Yrkesexamen f6r naturproduktbranschen bestir av fyra obligatoriska delar och tva valfria
delar. Examen ér klar, da alla dessa delar har avklarats och godkints. Den som avlagt
examen 4r kvalificerad som naturproduktradgivare och har ritt att arrangera utbildning
tor plockare med befogenhet att kommersiellt tillvarata bar, svampar och Orter samt att
bevilja plockarkort it de utbildade plockarna.

Obligatoriska delar:
1. Kinnedom om och tillvaratagande av naturprodukter
2. Foretagsverksamhet inom naturproduktbranschen
3. Foridling av naturprodukter
4. Marknadsféring av naturprodukter

Valbara delar: (tva bor viljas)

1. Specialnaturprodukter
Naturprodukter och turism
Naturprodukter i vardtjanster
Naturprydnadsmaterial
Halvodlade- och odlade svampar
Odlade naturvixter
Honungsproduktion
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Kapitel 3

KRAVEN PA YRKESSKICKLIGHET SOM KRAVS INOM BRANSCHEN FOR
NATURPRODUKTER OCH GRUNDERNA FOR BEDOMNINGEN

1 § Kdnnedom om och tillvaratagande av naturprodukter

a ) Krav pa yrkesskicklighet

b) Mil och kriterier f6r bedémning

Examinanden kanner till naturresurserna i
Finland och anvindningen av dessa.
Examinanden kan identifiera kommersiellt
betydande vixtarter, bir och skogssvampar
samt arter som paminner om dessa och de
allmiannaste giftiga arterna.

Examinanden forstar vikten av att kunna
identifiera olika arter och betydelsen av
kvalitet frain och med tillvaratagandet.

Examinanden kinner de viktigaste Orterna
som samlas och siljs i Finland samt arter
som paminner om dessa. Examinanden
kanner dven de viktigaste giftiga vixterna
som vixer i Finland.

Examinanden beharskar lagstiftningen
gallande ortplockning och innehar
artspecifik kunskap.

Examinanden

e kinner de viktigaste nyttoarterna av
birvixter, ortvixter och svampar samt
dessas utbredning och levnadssitt

e forstar vikten av att sikert kunna
identifiera nyttovixter och -svampar och
kan identifiera de 60 vixtarter och 60
svamparter (nyttoarter, liknande arter samt
giftiga arter) som niamns i bilagorna 1A-
1C.

e kinner de skogsvardsmetoder som
anvinds i vart land och kan bedéma hur
olika atgarder paverkar forekomsten av
naturprodukter och den skord de ger

e har insikter i den lagstiftning som beror
plockning och anvindning av vaxter och
svampar samt kan tillimpa denna

e forstar betydelsen av hur férhanteringen
av produkten i samband med plockningen
paverkar hela produktkedjan

Ortvixter

Examinanden

e kan identifiera handelsorter som plockas
och siljs i Finland, sirskiljer dem med
sakerhet frian liknande arter och kan
motivera artbestimningen (bilaga 1A)

e kan identifiera de viktigaste arter som
paminner om handelsorter (bilaga 1A)

e ir insatt i den allminna lagstiftningen om
plockning av 6rter och kan tillimpa den

e forstar betydelsen av principen f6r hallbar
utveckling i plockning av orter

e kinner till de artvisa begrinsningarna,
plockningstiderna och -sitten fér handels-
Orter samt kvalitetsrekommendationerna

e kan identifiera de viktigaste giftiga vaxt-
arterna som vaxer vilt i Finland




Examinanden kan identifiera édtliga och
giftiga bar som vixer i naturen i Finland.
Examinanden behirskar grundliggande
kunskap om skérdebildning, sortering och
hantering av handelsbar.

Examinanden kan identifiera i Finland vilt
vixande svampar som godkints f6r kom-
mersiell plockning, de viktigaste arter som
paminner om dessa samt de viktigaste
giftiga svampar som vixer vilt 1 Finland.
Examinanden behirskar grundliggande
kunskap om skérdebildning, plockning och
sortering av handelssvampar.

Barvixter

Examinanden

e kan identifiera de dtliga vilda bir som
vixer i Finland (bilaga 1B)

e kinner till handelsbarens utbredning och
typiska vixtplatser

e kan uppskatta vilken effekt olika skogs-
vardsatgirder, viderforhallanden och 6vri-
ga faktorer har pa skordemingd och —kva-
litet

e kinner till plockningsredskap och hur
dessa anvinds

e kinner till artvisa plockningstider och —sitt
for handelsbir

e kan uppskatta produkternas kvalitet enligt
kvalitetsklassificerings- och sorterings-
direktiven

e behirskar sakkunnig férpackning av bar

e kan identifiera de viktigaste giftiga barvax-
terna i Finland (bilaga 1B)

Svampar

Examinanden

e kan identifiera de handelssvampar som
vixer vilt 1 Finland (HIM:s beslut 28.6.
1983/644 samt eventuella indringar i
detta), med sikerhet sirskilja dem fran
liknande arter och motivera artbestam-
ningen (bilaga 1C)

e kan identifiera de allminnaste arterna som
liknar handelssvampar (bilaga 1C)

e kinner till grunderna i svamparnas
levnadssatt

e kinner svamparnas uppbyggnad i den ut-
strickning det beh6vs for att identifiera
dem

e kan uppskatta effekten av skogsvardsatgir-
der, vaxtplats och vaderférhallanden pa
svampskorden

e kinner plockningsredskapen och anvind-
ningen av dem samt plockningstiderna fér
olika arter

e kan hantera matsvampar hygieniskt fran
och med plockningen

e ir insatt 1 lagstiftningen som beror mat-
svampar och kan tillimpa den 1 praktiken

e kinner till kvalitetskrav och -klassificering
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Examinanden kan sjalvstindigt arrangera
en kursdag som ger plockare ritt att kom-
mersiellt tillvarata bir, svampar och orter.

Examinanden kinner till det system for
tillvaratagande av ekologiska naturproduk-
ter som baseras pa direktiv givna av Kont-
rollcentralen f6r vixtproduktion (KTTK)
(Luonnonmukaisen tuotannon ohjeet —
keruutuotanto, KTTK:s publikationer, B2
Luomutuotanto 5/2000), vilka har som
grund EU-radets forordning (EEG 2092/
91) samt IFOAM:s rambestammelser.

tér handelssvampar och kan sortera
svampar enligt fordringarna

e kan identifiera de viktigaste giftiga
svampar som vixer 1 Finland (bilaga 1C)

Anordnande av utbildning f6r plockare

Examinanden

e kan vilja ritta tillbehor for utbildningen
och en f6r dndamalet limplig kursterring

e behirskar grundprogrammet for och inne-
hallet 1 utbildningen f6r plockare (bilaga 4)

e kan for kursdeltagarna redogéra for kur-
sens malsdttning och forklara varfér man
koncentrerar sig pa bara nigra arter

e anvinder ritta benimningar for undervis-
ningsmaterialet och dess bestandsdelar

e kan leda kursdeltagarna sa att de handlar 1
enlighet med ett pa férhand planerat
program

e scr till att alla kursdeltagare forstar det som
undervisas

e kinner till produktansvarslagens malsatt-
ningar i utbildningen av plockare

e ir medveten om att det viktigaste malet f6r
utbildningen av plockare ir att produkter-
nas ursprung skall kunna hirledas

e kan utbilda plockare f6r plockning av

ekologiska naturprodukter i enlighet med
KTTK:s direktiv.

c) Satt att pavisa yrkesskicklighet

I avsnittet Kinnedom om och tillvaratagande av naturprodukter dr det vasentliga identi-
fiering av vilt vixande 6rt-, bir- och svamparter som nyttjas i Finland samt arter som
paminner om dessa och de viktigaste giftiga arterna. Dessutom bér man behirska skorde-
bildning, insamling och handelsberedning av naturprodukterna samt anordnande av

utbildning f6r plockare.

Yrkesskicklighet pavisas i autentiska arbetssituationer samt i tenter om artkinnedom.
Provets omfattning och lingd bestims enligt examinandens individuella examensplan.
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2 § Foretagsverksamhet inom naturproduktbranschen

a) Kraven pa yrkesskicklighet

b) Mal och kriterier f6r bedomning

Examinanden forstar betydelsen av sitt eget
arbete som lonsamhetsfaktor i foretaget
samt den egna insatsens effekt pd det
ekonomiska resultatet. Examinanden har en
uppfattning om grunderna for inre och
yttre foretagsamhet.

Examinanden har vida grundfirdigheter f6r
foretagsverksamhet och behirskar de
centrala fraigorna.

Foretagsamhet och intern
foretagsamhet
FExaminanden

e uppskattar och virderar sitt eget arbete sa,
att han forstar sig vara en del av en helhet

e utvecklar sitt eget arbete samt virdesitter
sin egen yrkesskicklighet och visar detta

e kinner till principerna for foretagsverk-
samhet och tillimpar sina kunskaper 1 sin
foretagsverksamhet

e kan s6ka uppgifter och anvinda expert-
tjanster for att fordjupa sina kunskaper

e visar sig utgiende fran sina egna virder-
ingar kunna fatta beslut i anknytning till
arbetet

evet vilka yttre och inre faktorer som
paverkar foretagsverksamheten

e berittar vilken betydelse samarbete och
kundférhéllanden har f6r
foretagsverksamheten

e ir medveten om kostnadsstrukturen i den
egna verksamheten och vet hur denna kan
paverka fOretagets resultat

e ir medveten om hur man med sin egen
arbetsinsats kan paverka I6nsamheten

¢ ir medveten om arbetstagarens och
arbetsgivarens ansvar och skyldigheter
samt kanner till den for det egna arbetet
centrala arbetslagstiftningen

e verkar 1 sitt eget arbete pa det sitt lagstift-
ningen forutsatter, foljer arbetarskyddsbe-
stimmelserna, skoter om sin arbetsfor-
maga och visar formaga att bedoma sina
egna firdigheter som foretagare

e planerar ett utvecklingsprogram som sto-
der den egna verksamheten som foreta-
gare

e kan fatta sjilvstindiga beslut gillande
foretagsverksamheten och har tillit till sina
egna virderingar

e ir medveten om verksamheten inom
branschen och kan foérutse branschens
utveckling
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Examinanden forstar affarsidén och kan
jimfora den med konkurrensliget inom
branschen.

Examinanden har grundfirdigheter att
verka som sjilvstindig yrkesutévare.

Examinanden behirskar grunderna for
ekonomiadministration i
foretagsverksamhet i den utstrickning det
forutsitts for egen yrkesverksamhet.

Examinanden har grundfirdigheter inom
personaladministration. Examinanden kan
bygea upp och vidmakthalla férhallanden

inom natverk.

Examinanden kan anvianda informations-
teknik i sitt dagliga arbete. Examinanden
behirskar textbehandling, kalkylprogram,
anvindning av datanit samt grunderna
inom elektronisk datadverféring 1 den
utstrickning som den egna féretagsverk-
samheten forutsitter.

e ir redo att anlita experter vid behov

e kinner till affirsidén, visionerna och
malsattningarna i sin foretagsverksamhet

e forstar principerna for kostnadskalkylering
och vet vilka marknadsbaserade faktorer
som bor beaktas

e prissatter produkterna prismedvetet

e kinner till den lagstiftning som giller
foretagsverksamhet.

Att verka som foretagare

Examinanden

® o6r upp en affirsidé for sitt foretag och
jamfor den med andra féretags affirs-
verksamhet

e verkar kundorienterat

e kinner till vilka faktorer som péaverkar
marknadsféringen och olika mélgrupper
och segment inom marknadsforingen

e kinner till de mest centrala grunderna in-
om foretagsverksamhetens ekonomifor-
valtning, bl.a. gillande budgetering,
prissittning, bokforing och beskattning

e forstar faktorer som inverkar pa foretagets
lonsamhet

e kinner till de allmannaste stddformerna,
finansieringskanalerna och samarbetsnat-
verken

e ir empatisk och kan férhandla

e kan bygga upp och vidmakthalla kund-,
leverant6r- och andra nitverksférhallan-
den som ir betydande med tanke pa fore-
tagets kontinuitet

e kan namnge organisationer och samar-
betspartner som verkar inom branschen.

Anvindning av informationsteknik

Examinanden

e kan anvinda operativa system, resurs-
hantering och applikationer

e kan starta ett textbehandlingsprogram,
skriva, bearbeta, omforma, spara och
skriva ut text samt skapa en tabell och
skriva i den

e kan starta ett kalkylprogram och skapa,

bearbeta, omforma, spara och skriva ut en
tabell
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e kan soka information via Internet samt
sinda och ta emot e-postmeddelanden
och bilagor till dem

e kan nimna dataprogram for foretagsverk-
samhet samt vet vad de anvinds till och
vilka méjligheter de ger.

c) Satt att pavisa yrkesskicklighet

I avsnittet Foretagsverksamhet inom naturbranschen ér det centrala att examinanden kan
betygsitta sina egna fardigheter och méjligheter att verka som foretagare. Examinanden
bor kunna granska verksamhetsférutsittningarna for sitt eventuella foretag, géra upp en
preliminar affarsidé for sitt foretags verksamhet, uppskatta vilka resurser som behévs
samt utreda huruvida den tinkta verksamheten ér 16nsam och kan livnara féretagaren.
Examinanden bor kunna utnyttja olika natverk och experttjanster da foretagsverksam-
heten 6vervigs och eventuellt inleds.

Som examensprov f6r denna del fungerar en grov affirsidé for foretaget kompletterad
med utredningar 6ver verksamhetens férutsittningar och risker, produkter och rapporter.
Som examensprov ingar dven examinandens personliga uppskattning och utvecklingsplan
angaende sina egna mojligheter och firdigheter att verka som foéretagare. Examensprovet
tordjupas med diskussioner, 1 vilka man preciserar examinandens firdigheter och maojlig-
heter att fatta beslut om att eventuellt starta foretagsverksamhet.

Utvirderingen utférs som samarbete mellan examinanden, niringslivets representanter,
foretagsexperter och representanter for utbildningen. Provets lingd bestims enligt
examinandens individuella examensplan.

3 § Foradling av naturprodukter

a) Krav pa yrkesskicklighet

b) Mil och kriterier f6r bed6mning

Examinanden férstir betydelsen av hygien
och egenkontroll. Examinanden kan géra
upp en egenkontrollplan for sitt foretag.

Hygieniskt arbete och utférande av
egenkontroll

Examinanden

e iakttar personlig arbetshygien samt haller
enligt kraven i lagstiftningen
arbetsutrymmena rena och iakttar
livsmedelshygien

e forstir betydelsen av egenkontroll och
toljer direktiven for egenkontroll

e bedomer risker som hor till olika
tillverkningsskeden

e foljer de direktiv som ges om egenkontroll

e utfor de matningar som bestims 1 egen-
kontrollprogrammet och dokumenterar
dem

e tolkar anteckningarna och avvikelser som
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Examinanden 4r medveten om kvalitets-
egenskaper som rekommenderas for olika
naturprodukter och de allmannaste pro-
dukterna i handeln. Examinanden har insikt
1 lagstiftningen som giller tillverkning av
naturprodukter.

Examinanden tar emot och hanterar
naturprodukter ritt. Examinanden kan
beritta vilken betydelse ravaran och
slutprodukten har niringsmissigt.

Examinanden ir insatt i egenskaperna,
rengoringen, underhallandet och trygg
anvindning av de maskiner och anord-
ningar som anvinds i foridlingen av
naturprodukter.

Examinanden tillverkar av naturprodukter
livsmedel, halv- och helkonserver samt kin-
ner till forvaringsbehandlingar och grund-
recept. Examinanden styr tillverknings-
processen.

konstateras och atgirdar dem enligt de
direktiv som givits for avvikelser.

Produktkunskap

Examinanden

e kan beskriva de viktigaste kvalitetsegen-
skaperna hos plockade naturprodukter
och kan jimféra dem med 6vriga produk-
ter 1 handeln

e ir insatt i livsmedelslagen och 6vriga
regelverk som giller tillverkning av
livsmedel.

Val av och férbehandling av ravaror

Examinanden

e identifierar och viljer ritt raidmnen att
anvindas till slutprodukten

e tar emot och lagrar ravarorna ritt

ebedomer kvaliteten pad ravaran organo-
leptiskt

¢ hanterar ravaror ekonomiskt och hygie-
niskt i de olika skedena av tillverknings-
processen

e utfor forbehandlingar av ravarorna enligt
bruksindamalet.

Kinnedom om tillverkningsutrustning

Examinanden

e kinner till egenskaperna hos och bruks-
indamalet f6r maskiner och anordningar
som anvinds 1 tillverkningen av natur-
produkter

e kan bedéma utrustningens funktion

e informerar vid behov servicepersonal och
arbetsteam om maskinernas och
utrustningens skick

e justerar vid behov maskiner och anord-
ningar under tillverkningsprocessens gang

e rengOr och underhaller maskiner och
utrustning med de medel och redskap som
livsmedelslagstiftningen forutsitter.

Foridling av naturprodukter

Examinanden

e ir medveten om mojligheterna att anvin-
da naturprodukter i tillverkningen av
livsmedel
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Examinanden kianner till bruksandamalen
tor tillsats- och hjalpamnen i tillverkningen,
dessas funktionsmekanismer samt ritta
bruksmingder.

Examinanden kanner till de krav som stills
pa forpackningar f6r naturprodukter och
kan vilja ratt f6rpackning och férpack-
ningssitt. Examinanden 4r medveten om
vilka faktorer som inverkar pa hallbarheten
och kan bestimma produktens hallbar-
hetstid. Examinanden férvarar produkter i

e kinner till forbehandlingar som hér ithop
med konservering av naturprodukter for
tillverkning av livsmedel, sisom rengoring,
eventuell tvitt, skalning, delning och
finférdelning

e kan bedéma val av tillverkningssatt utga-
ende fran bruksindamal och slutprodukt

e behirskar olika konserveringsmetoder {61
naturprodukter, till exempel torkning,
djupfrysning, saltning, ittikskonservering
och nedkylning

e tillverkar féridlade produkter av natur-
produkter enligt olika metoder, t.ex.
nedkylning, djupfrysning och torkning

e tolkar recept och bearbetar dem vid behov

e forbereder produktionsprocessen och de
raamnen som skall anvindas under pro-
cessen samt utfor de efterarbeten som hor
till processen

e samordnar arbetena sa att processen
tramskrider utan storningar och enligt
malsdttningarna

e viljer riktiga och ekonomiska tillverk-
ningsmetoder

e kinner till produktionsprocessen som
helhet frin radmnen till fardig produkt

e berittar om eventuella tilliggs- och
hjalpimnen som anviands i naturprodukter
samt utnyttjar harvid lagstiftnings- och
andra kallor

¢ bedémer och motiverar anvandningen av
eventuella tillaggs- och hjalpamnen i
slutprodukten

eanvinder pa ritt sitt tilliggs- och hjilp-
iamnen enligt direktiv och lagstiftning

e kinner till varfér amnena anvinds och hur
de inverkar pa produktens egenskaper

e anmiler om anvindning av dessa dmnen 1
enlighet med lagstiftningen.

Foérpackning och forvaring av
produkten
Examinanden

e viljer ratt férpackningsmaterial genom att
1 praktiken tillimpa sina kunskaper om
lagstiftningen och férpackandet av
produkterna

16




enlighet med lagstiftningen.

Examinanden bedomer kvaliteten organo-
leptiskt under tillverkningsprocessen och 1
den firdiga produkten. Examinanden tolkar
de resultat som fas fran ravaran och fran
den firdiga produkten. Examinanden
kanner till de allminnaste felen i
naturprodukter samt orsakerna till dessa.

¢ himtar information ur férpackningsmark-
ningar och motiverar anvindningen av
sadana

e anvinder dndamalsenliga f6rpacknings-
maskiner och -metoder

e sammansitter dndamalsenliga partifor-
packningar

e sorterar, recirkulerar och forstor forpack-
ningar pa ratt satt

e lagrar férpackade produkter ritt och for-
star betydelsen av en obruten kylkedja

e f6r bok 6ver produkter som levereras
samt levererar dem

e kinner till specialkraven gillande f61-
packning av naturprodukter

e kinner till hur férpackningsmetod och
torpackning paverkar slutprodukten

e fogar sakenliga forpackningsmarkningar
och bruksdirektiv till férpackningen.

Bedémning av produktkvalitet

Examinanden

ebedémer den firdiga produktens kvalitet
organoleptiskt

e uppticker produktfel och informerar om
dem

e tolkar forskningsresultat och verkar vid
behov i praktiken enligt direktiven

e kan hirleda och korrigera orsakerna till
produktfel.

c) Satt att pavisa yrkesskicklighet

Vid utférande av delen Foradling av naturprodukter dr det centrala kinnedom om raam-
nen, behirskande av férhantering, kinnedom om tillverkingsprocessen 1 foriddlingen samt
térpackande av produkterna och férvaring. Dessutom bér man kunna arbeta med beak-
tande av hygien, arbetarskydd och ekonomi samt utféra produktionen som en servicehel-

het fran ravara till fardig produkt.

Som plats for examensprovet viljs ett foradlingsforetag, dir man kan pavisa och bedo-
ma yrkesarbetet enligt de krav pa yrkesskicklighet som arbetslivet stiller. Arbetsskicklighet
pavisas i autentiska arbetssituationer. Examensprovets lingd bestims enligt examinandens

individuella examensplan.
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4 § Marknadsféring av naturprodukter

a) Krav pa yrkesskicklighet

b) Mal och kriterier f6r bedémningen

Examinanden forstir betydelsen av mal-
inriktad marknadsforing som en fram-
gangsfaktor for foretaget. Examinanden
torstar grundprinciperna £6r kundorien-
terad marknadsfoéring och kan verka enligt
dem.

Examinanden kan gbra upp en marknads-
toringsplan som kan férverkligas. Exami-
nanden kan pa ett andamalsenligt satt ut-
nyttja olika konkurrensfaktorer i marknads-
foringen av naturprodukter i den utstrick-
ning den egna foretagsverksamheten
torutsatter.

Grunder

Examinanden

e behirskar grundbegreppen inom mark-
nadsfoéring

e forstar grundprinciperna for kundorien-
terad marknadsforing och arbetar kund-
orienterat

e kan vid behov effektivt anvanda utom-
staende hjilp och experter

e verkar 1 enlighet med produktansvars-
lagen.

Planering och utveckling av marknads
foring
Examinanden

e kan analysera faktorer i foretagets verk-
samhet som ér visentliga med tanke pa
planering av marknadsféringen

e kan tyda marknadsunders6kningar och -
utredningar och vid behov dra slut-
ledningar

e kan gora upp en marknadsféringsplan
baserad pa realistiska malsittningar och
torstar att f6lja upp resultaten som
torverkligandet av planen ger

e kan bedéma ett litet foretags mojligheter
till sjalvstindig marknadsforing och
torstar den langsiktighet och konsekvens i
marknadsféringsarbetet som behévs for
att uppna resultat

e ir medveten om betydelsen av marknads-
toringssamarbete, -ringar och takorganisa-
tioner for ett litet foretag

e kinner till olika marknadsféringskanalers
méjligheter och viljer f6r naturprodukt-
branschen limpliga lokala, regionala och
riksomfattande distribueringsrutter

e kinner till de centrala styrkefaktorerna hos
naturprodukter och kan utnyttja dessa 1
marknadsféringen

e ir medveten om finlindarnas och de for
Finlands del viktigaste utlinningarnas
konsumtionsvanor och krav i fraga om
naturprodukter
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Examinanden beharskar grunderna i
marknadskommunikation.

e kan organisera och forverkliga segmen-
terad produktutveckling och marknads-
toring

e forstar betydelsen av produktutveckling
som en framgangsfaktor

e ir medveten om produktmarkens och
produktfamiljers betydelse 1
marknadsféringen av naturprodukter

e behirskar kostnadskalkylering och kan
prissitta produkter s de ger tickning

e uppritthéller god kvalitetskontroll och gor
pé basis av resultaten behévliga f6rind-
ringar

¢ kan skapa och uppritthalla kundregister
och bokningssystem

e virdesitter kundrespons och kan anvinda
den f6r att utveckla verksamheten.

Marknadskommunikation

Examinanden

e behirskar grunderna i forsiljningsarbetet
och forstar vixelverkan i personlig forsalj-
ning

e kan bedéma betydelsen av siljfrimjande
verksamhet och PR-verksamhet i mark-
nadsforingen av naturprodukter

e kan planera och organisera en produkt-
presentation

e kinner till grunderna for reklam och kan
gora upp effektiva reklambudskap for
olika medier

e forstar betydelsen av www-sidor som en
del av féretagsbilden och marknadsfor-
ingen

¢ kan vid behov anlita experthjilp

e fungerar flexibelt och situationsanpassat i
servicesituationer

e kan knyta och uppritthalla kontakter
mellan plockare och kunder

e stravar efter fortsatt utveckling av
kundservicen.

c) Satt att pavisa yrkesskicklighet

I delen Marknadsforing av naturprodukter ar det centrala att forsta betydelsen av mal-
inriktad marknadsforing samt grundbegreppen inom marknadsforing. Dessutom bor
examinanden kunna géra upp en genomférbar marknadsféringsplan och behirska

grunderna f6r marknadskommunikation.
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Yrkeskunskapen pavisas 1 autentiska arbetssituationer. Examensprovets lingd bestims

av examinandens individuella examensplan.

5 § Specialnaturprodukter

a) Krav pa yrkesskicklighet

b) Mil och kriterier f6r bed6mning

Examinanden kidnner till méjligheterna att
anvianda bark som livsmedel. Examinanden
kan 16sg6ra, hantera och férvara barken.

Examinanden kinner till féradlingsmaoilig-
heterna 6r barken och forstar betydelsen
av marknadsféring da det galler en special-

produkt.

Examinanden kanner till savens mojlighet-
er som naturprodukt och livsmedel. Exami-
nanden kan tappa sav och vidarebehandla
den pa ett hygienisk sitt. Examinanden
torstar betydelsen av saven som produkt
och av att marknadsfora den.

Examinanden behirskar i huvudsak till-
verkningen av tjara och moijligheterna att
foradla den. Examinanden kinner till satten
att tillverka trikol och marknadsférings-
kanalerna for den.

Bark

Examinanden

e kan vilja lampliga trad f6r 16sgérning av
bark

e kan 16sgora barken, hantera och spara den
tor vidaretoradling

e kinner till barkens betydelse som niring
och mojligheter som ekologiskt livsmedel

e kinner till mojligheterna att vidareforadla

bark.

Sav

Examinanden

e kinner till att tillstind beh6vs £6r att tappa
sav

e beaktar vadrets inverkan pa hur savtapp-
ningen lyckas

e kan tappa sav hygieniskt

e kinner till savens forvaringsegenskaper
och kan uppskatta de krav transporten
staller

e kinner till savens betydelse som narings-
medel

e kinner till mojligheterna att vidareféradla
sav.

Tjara och trikol

Examinanden

e kan i terrangen soka ut limplig ravara for
tjarbrinning

e behirskar 1 huvuddrag tjarbrinningspro-
cessen inklusive sakerhetsarrangemang

e beaktar brandsikerheten i tillverknings-
situationen

e kinner till mojligheterna att géra produk-
ter av tjaran

e kan hantera trikol till en forsaljnings-
produkt
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Examinanden kinner till moderna forid-
lingsméjligheter for niver och behirskar
hanteringen av materialet frin terringen till
lagret.

Examinanden kanner till mojligheterna att
tor aktuella andamal utnyttja raidmnen for
videflitning. Examinanden kinner till-
gangen till material samt forstir betydelsen
av hantering, lagring, produktbildning och
marknadsforing.

e kinner till mojligheterna att marknadsfora
trakol.

Niver

Examinanden

e kinner till ndverns mojligheter som
material 61 hobby, textiler och mébler

e vet att tillstand behovs for att 16sgora
naver

e kan 16sg6ra materialet pa olika satt

e behirskar hantering av materialet fran
terringen till lagret

e kinner till egenskaperna hos en
naverprodukt av god kvalitet.

Ravaror for videfldtning

e kinner till tillgangen pa vide och rétter

e kinner till hanteringen av materialet fran
terringen fram till en produkt av god
kvalitet

e kinner till marknaden f6r vide- och
rotprodukter.

Ovriga specialnaturprodukter

Examinanden

e kan nimna Gvriga specialnaturprodukter
sasom torv, tuvullsfiber, prydnadslav, firg-
vixter, mossor, bart, ris, grenar, kvistar,
sav, halm, kottar, naturstenar och animala
produkter samt kan beritta till vad de
anvands.

c) Sitt att pavisa yrkesskicklighet

I avsnittet Specialnaturprodukter dr det centrala att kinna till mojligheterna att anvinda
bark, sav, tjara och trikol samt niver och vide och att behirska tillvaratagande av materi-

alet och férhanteringen.

Arbetsskickligheten pavisas i autentiska arbetssituationer. Omfattningen av examens-
provet avgors av examinandens individuella examensplan.
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6 § Naturprodukter och turism

a) Krav pa yrkesskicklighet

b) Mal och kriterier f6r bedémning

Examinanden kanner till anvindningen av
naturprodukter som en verksamhetsform
inom turismforetagsamhet.

Examinanden organiserar bir-, svamp- och
ortutflykter f6r sina grupper och kan leda
en grupp 1 naturen.

Examinanden kan férutom svamp- och
birplockning dven leda andra sitt att
utnyttja naturprodukter.

Examinanden

e kan planera en intressant och trygg
naturproduktutflykt

e kan vilja terrang, rutter och ledningssitt
som passar malgruppen

e ger gruppmedlemmarna pa férhand rad
om limplig utrustning

e behirskar grunderna 1 hur man
organiserar friluftsbespisning samt 6vriga
kring naturprodukter uppbyggda
aktiviteter som arrangeras for grupper
(t.ex. firgning med naturfirger, foradling
av prydnadsmaterial fran naturen)

e kinner till betydelsen av att produkterna
som plockas utnyttjas under och efter en
ledd naturutflykt (t.ex. kylkedja for
svampar)

evet att tillstind behovs for att arrangera
naturproduktutflykter och kinner till
begrinsningarna i allemansritten.

c) Satt att pavisa yrkesskicklighet

I avsnittet Naturprodukter och turism 4r det centrala att behirska planering och organi-
sering av naturproduktutflykter och — aktiviteter.

Arbetsskicklighet pavisas 1 autentiska arbetssituationer. Omfattningen av provet
bestims av examinandens individuella examensplan.

7 & Naturprodukter inom vardtjénster

a) Krav pa yrkesskicklighet

b) Mail och kriterier for bedomning

Examinanden kinner till betydelsen av och
mojligheterna for vardtorv.

Examinanden beaktar principerna for
hantering av torv och dr medveten om
lagstiftningen som hor samman med detta.

Examinanden kanner till vairdformerna och
deras hilsoeffekter. Examinanden ar till
limpliga delar bekant med den lagstiftning
som giller anvindning och marknadsféring
av vardprodukter.

Vardtorv och lera

Examinanden

e kinner till de kirrtyper som limpar sig for
brytning av vardtorv

e ir medveten om specialkrav som giller
brytning och lagring av torv

e kinner till tillverkningsprocessen (malning
och eventuell homogenisering) och
lagringskraven for vardtorv

e kan beritta om kvalitetskraven for torv
som limpar sig som vardtorv;
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Examinanden kidnner de vixter, ur vilka
oljor kan extraheras och anvindas for
vardindamal. Examinanden kinner till de
metoder som anvands fOr att extrahera
oljorna.

Examinanden kinner till de vardformer, i
vilka man anvinder eteriska oljor.

tormultningsgrad, surhet, mikrobiologisk
kvalitet m.m.

e kinner till lagstiftning som giller brytning,
marknadsféring och anvindning av
vardtorv, sd som registreringsskyldighet
och krav pa undersékningar

e kinner till olika vardformer och kan
beritta om effekterna av torvvard

e ir insatt i lagstiftningen som galler
preparat som anvinds for hudvard.

Eteriska oljor

Examinanden

e kinner de oljehaltiga vilda och odlade
vaxter, ur vilka man kan extrahera eteriska
oljor

¢ kan jamfora metoderna for separering av
eteriska oljor; destillerings- och
extraheringsmetoder

e kinner till funktionsprincipen for
apparatur som anvinds vid isolering av
oljor

e ir insatt i kvalitetskraven for eteriska oljor
och i vilka oljor som inte ar limpliga for
aromterapi

e vet vilken effekt de allmannast anvinda
eteriska oljorna har pa den person som
vardas

e kinner till tillverkningen av vardoljor och
kramer

e kan beritta om hur oljebehandlingar
anvinds 1 vardarbetet

e kinner till andra sitt att utnyttja eteriska
oljor (blomterapi, anvindning av
aromatiska oljor, tvalar och doftpasar).

c) Satt att pavisa yrkesskicklighet

I avsnittet Naturprodukter i vardtjinster dr det centrala att i huvuddrag behirska
tillvaratagande av eteriska oljor och skétselpraxis.
Arbetsskicklighet pavisas 1 autentiska arbetssituationer. Provets omfattning bestims av

examinandens personliga examensplan.
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8 § Prydnadsmaterial frdn naturen

a) Krav pa yrkesskicklighet

b) Mal och kriterier f6r bedémning

Examinanden kidnner till vaxtarter som
limpar sig som prydnadsmaterial och
behirskar tillvaratagande av dem.

Examinanden beaktar principen f6r hallbar
utveckling i insamlingen av
prydnadsmaterial fran naturen.

Examinanden kinner till féradlingssitten
och marknaderna f6r prydnadsmaterial fran
naturen.

Examinanden kan s6ka information om
vixter som limpar sig som prydnadsma-
terial och skapa produkter av prydnads-

material.

Artkidnnedom och tillvaratagande

Examinanden

e kinner 20 vilt vixande vixtarter limpliga
som prydnadsmaterial (bilaga 2)

e kan beritta om arternas utbredning,
torekomst, insamlingstider och
bruksandamal

e behirskar metoder f6r tillvaratagande av
olika prydnadsmaterial

e kan samla in material enligt principen for
héllbar utveckling sé att insamlingen inte
paverkar arternas fortbestand pa samlings-
omradet

e kan soka information om 6vriga arter som
eventuellt lampar sig som prydnadsmate-
rial

e kinner till lagstiftningen som giller till-
varatagande av specialnaturprodukter och
kan beritta i vilka fall och pa vilka villkor
insamling ar tillaten.

Hantering, produktbildning och

marknadsféring

Examinanden

e kinner till bruks- och féradlingsmetoder
tor naturprydnadsmaterial; till exempel
eterneller och snittgront, binderiarbeten,
vavnader

e kan torka prydnadsmaterial ritt med
tanke pd hantering och pa att firgen
bevaras

e kan tillverka produkter av naturprydnads-
material

e kinner till de aktuella strémningarna inom
inredning och anvindning av prydnads-
material fran naturen

e kinner marknaden f6r prydnadsmaterial
fran naturen och problemen i att nyttja
sadana material.

c) Satt att pavisa yrkesskicklighet

I avsnittet Prydnadsmaterial fran naturen dr det centrala att behdrska tillvaratagande,
hantering och produktbildning f6r prydnadsmaterial som fas fran naturen.

Arbetsskickligheten pavisas i autentiska arbetssituationer. Provets omfattning avgors
enligt examinandens individuella examensplan.
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9 § Halvodlade och odlade svampar

a) Krav pa yrkesskicklighet

b) Mal och kriterier f6r bedémning

Examinanden kanner till metoder f6r
halvodling av vilda svampar och
mojligheterna att utnyttja dem.

Examinanden kidnner till nuldget inom
finlindsk svampodling. Examinanden
behirskar 1 huvuddrag odling av de vikti-
gaste odlade svamparna i den omfattning
det egna foretaget forutsitter.

Halvodlade svampar

Examinanden

e kan beritta for vilka arter man kan frimja
tillvixten genom att forbittra levnads-
forhillandena

e kinner de viktigaste metoderna for halv-
odling och hur de limpar sig for olika
arter

e forstar problemen med halvodling, bl.a.
allemansritten.

Odlade svampar

Examinanden

e kinner de viktigaste kommersiellt odlade
svamparna 1 Finland och kan namnge
andra odlade arter

e ir bekant med de viktigaste odlade
svamparnas levnadssitt och tillvixtkrav

e behirskar 1 huvuddrag odlingsmetoderna
tor vira viktigaste odlade svampar
(shiitake, champignon, ostronskivling)

e ir insatt 1 produktionen och

marknadsféringen av odlade svampar i
Finland

e ir medveten om forutsittningarna for
l6nsam svampodling och problemen i
odlingen.

c) Sitt att pavisa yrkesskicklighet

I avsnittet Halvodlade och odlade svampar ar det centrala att kinna till produktion och
marknaden f6r halvodlade och odlade svampar.

Arbetsskickligheten pavisas i autentiska arbetssituationer. Provets omfattning bestims
av examinandens individuella examensplan.
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10 § Odlade naturvaxter

a) Krav pa yrkesskicklighet

b) Mal och kriterier f6r bedémning

Examinanden kinner vilda vixter, for vilka
man genom odling kan sikerstalla kvali-
teten pa och tillricklig mingd av vixtmate-
rialet. Examinanden behirskar odlingen i
huvuddrag och kinner lagstiftningen om
torsiljning av 6rt- och medicinalvixter.

Examinanden kanner till huvuddragen i
froproduktion av angsvixter.

Examinanden ir insatt 1 atgiarder som hojer
skordenivan for skogsbir och vilka méjlig-
heter dessa bjuder.

Examinanden kidnner i huvuddrag till
odlingsmetoderna for de viktigaste odlade
vilda biren och kan virdera odlingens
lonsamhet.

Ortvixter

Examinanden

e kinner de vilda vixter for odling som
nidmns i bilaga 3

e behirskar 1 huvuddrag odling av vilt
forekommande Ortviaxter och de artvisa
kvalitetskraven

e kan soOka information om olika vaxters
krav och tillimpa denna

e kinner till lagstiftningen som galler
forsiljning av medicinalvixter

e ir insatt i de problem som galler odling
och marknadsféring av 6rter och
medicinalvixter.

Froproduktion av dngsvixter

Examinanden

e kinner de viktigaste dngsvixtarterna som
anvinds 1 sidda blomsterdngar

e ir insatt i tillvaxtkraven for olika dngsvaxt-
arter och anvindningen av dem 1 land-
skapsplanering

e kinner till odlingstekniska 16sningar f6r
froodling av dngsvixter

e kan bestimma ritt tidpunkt f6r insamling
av fron

e kinner metoderna for torkning och
rengoring av fron

e kan aterge kvalitetskriterierna for ett gott
utsade

e kinner till atgingen och marknadsméjlig-
heterna f6r dngsvixter.

Halvodling och odling av vilda bar

Examinanden

e kinner metoderna for att 6ka skordenivan
for olika bararter och for att sikerstalla
skorden

e kan uppskatta hur halvodlingsmetoder
inom skogsvarden paverkar l6nsamheten i
virkesproduktionen

e kinner i huvuddrag odlingen av de vikti-
gaste kommersiellt odlade vilda biren
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(hjortron, tranbir, akerbir, lingon,
havtorn, smultron)

e ir insatt i betydelsen av och kraven pa
plantmaterial

e kan uppskatta odlingens 16nsamhet jaim-
tort med insamling pa naturliga vixt-
platser.

c) Satt att pavisa yrkesskicklighet

I avsnittet Odlade naturvixter dr det centrala att kinna till odlingsmetoder och marknader

tor vilda 6rter samt fron av dngsvixter.

Arbetsskicklighet pavisas 1 autentiska arbetssituationer. Provets omfattning avgors av

examinandens individuella examensplan.

118§ Honungsproduktion

a) Krav pa yrkesskicklighet

b) Mil och kriterier f6r bedémning

Examinanden kan efter att godkint ha
avlagt denna examensdel starta en

smaskalig biodling.

FExaminanden kan halla ett kort anforande
for att presentera branschen.

Biskétselns allmidnna betydelse
Examinanden

e kan namnge grunderna for skotseln av
tambin

e kinner till de centrala nyckeltalen f6r
produktion och konsumtion av honung

¢ kan namnge organisationer och
samarbetsgrupper som verkar i branschen.

Biraser och anatomi
FExaminanden

e kan identifiera tambiet och dess olika
raser

e kan namnge biets kroppsdelar och organ.

Bisambhillets uppbyggnad
Examinanden

e kan beskriva biets initialutveckling och
funktionsuppbyggnaden i ett bisamhille

e vet de olika medlemmarnas uppgift som
delar av samhallet.

Skotselredskap och —tillbehor
Examinanden

e kan skydda sig sakenligt

e kan skaffa och anvinda centrala skotsel-
redskap

e kan vilja och delvis tillverka den skotsel-
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utrustning som behovs.

Arsrytmen

Examinanden

e kan namnge och beskriva de centrala
skotselatgirderna under olika drstider

e kan anskaffa ett bisamhille och skota det
sakenligt.

Honung och andra biprodukter

Examinanden

e kan ta ut honungen ur bikuporna och
vidarebehandla den f6r f6rsiljning

e kinner till 6vriga biprodukter och hur de
kan utnyttjas.

Sjukdomar och skadedjur

Examinanden

e kan rikna upp de mest centrala
sjukdomarna och skadedjuren

e kan beskriva férorsakarna, identifiering
och vardsitten for de allminnaste (3)
sjukdomarna och skadedjuren.

Produktionens ekonomiska lonsamhet
FExaminanden

¢ kan namnge den utrustning som behovs
for att starta biskotsel och berikna de
kostnader som denna medfor

e kan uppskatta inkomsterna fran
produktionen och produktionens
lonsambhet.

c) Satt att pavisa yrkesskicklighet

I avsnittet Honungsproduktion dr det centrala att forsta den totala betydelsen av biskot-
seln och biskotselns mojligheter som naringsgren.

Arbetsskickligheten pavisas 1 huvudsak 1 autentiska arbetssituationer i bigardar och ut-
rymmen f6r hantering av honung samt med hjilp av demonstrationsmedel. Provets
omfattning bestims av examinandens individuella examensplan. Provtillfillena infaller vid
olika arstider 1 enlighet med skétselatgirderna.
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Bilaga 1 A
KANNEDOM OM NATURPRODUKTER, VAXT- OCH SVAMPARTER

A Ortvaxter (obligatorisk del)

Handelsorter

Islandslav, Cetraria islandica
Akerfriken, Equisetum arvense
En, Juniperus communts

Tall, Pinus sylyestris

Nissla, Urtica divica

Bjork, Betula pendula, Betula pubescens
Lingon, VVaccinium vitis-idaea
Mjolon, Arctostaphylos nva-ursi
Blabar, Vaccininm myrtillus
Ljung, Calluna vulgaris
Svartvinbir, Rebes nigrum
Smultron, Fragaria vesca

Algért, Filipendula nlmaria
Stenbar, Rubus saxatilis
Akerbir, Rubus arcticns

Hallon, Rubus idaens

Daggkapa, Alchemilla spp.

Ronn, Sorbus ancuparia
Rodklover, Trifolinm pratense
Vitklover, Trifolinm repens
Mjolkort, Epilobinm angustifolinm
Kirskal, Aegopodinm podagraria
Gullris, Solidago virganrea
Rolleka, Alchemilla millefolinm
Kamomill, Matricaria recutita
Maskros, Taraxacum spp.
Getpors, Ledum palustre (giftig)
Brakved, Rbamnus frangula (giftig)

Liknande arter

Karrfriken, Eguisetum palustre (giftig)
Mabir, Ribes alpinum

Skogsklover, Trifolinm medinm
Alsikeklover, Trifolinm hybridum
Fibblor, Hieracium spp.

Lysing, Lysimachia spp.

Stratta, Angelica sylvestris

Nysort, Achillea ptarmica

Baldersbra, Tripleurospermum inodorum
Gatkamomill, Matricarina matricarioides

Higg, Prunus padus
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Giftiga vaxter

Getrams, Polygonatum odoratum
Skelort, Chelidoninm majus
Liljekonvalj, Convallaria majals
Olvon, Viburnum opulus
Skogstry, Lonicera xylostenm
Ranunkel, Ranunculus spp.
Trolldruva, Actaea spp.
Springort, Cicuta virosa
Tibast, Daphne mezerenm
Ekorrbar, Maianthenum bifolinm
Kabbeleka, Caltha palustris
Ormbiar, Paris guadrifolia
Druvflader, Sambucus racemosa
Missne, Calla palustris

Sipport, Anemone spp.
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Bilaga 1 B
B. Barvaxter (obligatorisk del)

*-mirkta ingir dven i avsnittet Ortvixter

Atliga bar

*Lingon, Vaccinium vitis-idaea

* Blabar, Vaccininm myrtillus

Hjortron, Rubus chamaemorus

Krakbar, Empetrum nigrum ssp. nigrum, Empetrum nigrum ssp. hermaphroditum
Tranbar, VVaccinium oxycoccus, V. microcarpum
Havtorn, Hippophaé rhamnoides

Odon, Vaccininm uliginosum

* Ronn, Sorbus ancuparia

* Smultron, Fragaria vesca

* En, Juniperus communis

* Stenbir, Rubus saxatilis

* Akerbir, Rubus arcticus

* Mjolon, Arctostaphylos uva-ursi

* Mabar, Ribes alpinum

* Hage, Prunus padus

* Hallon, Rubus idaeus

Giftiga barvaxter

* Getrams, Polygonatum odoratum
* Liljekonvalj, Convallaria majalis
* Olvon, Viburnum opulus
Skatta, Solanum spp.

* Brakved, Rhammnus frangula

* Skogstry, Lonicera xylostenm

* Tibast, Daphne mezerenm

* Ekorrbar, Maianthenum bifolinm
* Ormbar, Paris quadrifolia

* Druvflider, Sambucus racemosa
* Missne, Calla palustris
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C. Svampar (obligatorisk del)

Handelssvampar

Handels- och industriminisgteriets beslut om handelssvampar (benimningen har andrats
25.6.1992/574) 28.6.1983 /644

Andring 6.5.1994/341

Andring 4.1.1995/22

Stensoppar, Boletus edulis, B. pinophilus, B. reticulatus
Sandsopp, Swuillus variegatus

Asp- och bjorksoppar, Leccinium versipelle, L. aurantiacum, L. vulpinum
Vanlig smorsopp, Swuillus luteus

Skogstriskor, Lactarius trivialis, L. ntilis
Pepparriska, Lactarins rufus

Skaggriska, Lactarius torminosus

Blodtiskot, Lactarius deliciosus, 1.. deterrimus
Storkremla, Russula paludosa

Tegelkremla, Russula decolorans

Gulkremla, Russula claroflava

Vinkremla, Russula obscura

Sotbrun vaxskivling, Hygrophorus camarophyllus
Rynkad tofsskivling, Rozites caperatus
Honungsskivling, Armmillaria mellea-gruppen
Kantarell, Cantharellus cibarius

Trattkantarell, Cantharellus tubaefornis

Rodgul trumpetsvamp, Cantharellus anrora
Svart trumpetsvamp, Craterellus cornucopioides
Farticka, Albatrellus ovinus

Blek tagesvamp, Hydnum repandum

Rodgul taggsvamp, Hydnum rufescens
Stenmurkla, Gyromitra esculenta

Toppmurkla, Morchella spp.

Liknande arter

Gallsopp, Tylopilus fellens

Orsopp, Swuillus bovinus
Kosvampar, Leccinum spp.
Larksopp, Swuillus greville:

Grariska, Lactarius vietus

Lilariska, Lactarius uvidus
Buktriska, Lactarius flexuosus
Lakritsriska, Lactarius helvus
Smariska, Lactarius thejogalus
Kamferriska, Lactarius camphoratus
Mork kokostiska, Lactarius mammosus
Giftkremla, Russula emetica
Sillkremla, Russula xerampelina m.fl.
Mork trattskivling, Clitocybe clavipes
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Brandgul kantarell, Hygrophoropsis anrantiaca
Slemmurkling, I eotia lubrica

Brodticka, Albatrellus confluens

Fjallig taggsvamp, Sarcodon imbricatus

Oronmurkla, Gyromitra perlata
Brun hattmurkla, Gyromitra infula, G. ambigna

Giftiga svampar

Vit flugsvamp, Amanita virosa

Lomsk flugsvamp, Amanita phalloides

Vitgul flugsvamp, Amanita citruna

Rod flugsvamp, Amanita muscaria

Brun flugsvamp, Amanita regalis
Panterflackig flugsvamp, Amanita pantherina
Svartringad flugsvamp, Amanita porphyria
Giftig toppspindelskivling, Cortinarins rubellus (syn. C. speciosissinius)
Gulbandad spindling, Cortznarius gentilis
Bolmortskivling, Entoloma enlividum
Tradskivlingar, Inocybe spp.

Gra blacksvamp, Coprinus atramentarins
Svavelgul slojskivling, Hypholoma fasciculare
Vanlig pluggskivling, Paxillus involutus
Prickmusseron, Tricholoma pessundatum
Strimmig tofsskivling, Calerina marginata
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Bilaga 2

VILDA VAXTER SOM ANVANDS SOM PRYDNADSMATERIAL
(VALBAR DEL)

De *-mairkta vixterna ingardven i den obligatoriska delen

Lummervaxter, Lycopodiaceae
Ornbriken, Preridinm aquilinum
Gran, Picea abies

*Tall, Pinus sylvestris

* En, Juniperus communis

Gul nickros, Nuphar lutea, N. pumila
* Ranunkel, Ranunculus spp.

* Bjork, Betula pendula, B. pubescens
Penningort, Thlaspi arvense

* Vide, Salix spp.

Asp, Populus tremula

* Ljung, Calluna vulgaris

Ros, Rosa spp.

* Daggkapa, Alchemilla spp.

* Ronn, Sorbus ancuparia
Hundkax, Anthriscus sylvestris
Stratta, Angelica sylvestris

Renfana, Tanacetun vulgare
Kardborre, Arctinm spp.

Sav, Schoenoplectus lacustris
Angsull, Eriophorum angustifolinm
Tuvull, Eriophorum vaginatum
Slokgris, Melica nutans

Viarbrodd, Anthoxanthum odoratum
Bergror, Calamagrostis epigejos
Krustatel, Deschampisa flexnosa
Vass, Phragmites australis
Bredkaveldun, Typha latifolia
Fonstetlav, Cladonia stellaria

34



Bilaga 3

ODLADE VILDA VAXTER (VALBAR DEL)

*-mirkta vixter ingdr dven i den obligatoriska delen

* Nassla, Urtica divica

Knytling, Herniaria glabra

Akta johannesort, Hypericum perforatum
Styvmorsviol, 7ola tricolor
Rosenrot, Rhodiola rosea

Sileshar, Drosera rotundifolia

* Daggkapa, Alchemilla spp.
Vinderot, Valeriana officinalis
Brunort, Prunella vulgaris
Backtimjan, Thymus serpyllum
Kungsljus, Verbascum thapsus
Svartkdmpar, Plantago lanceolata

* Gullris, Solidago virganrea

* Rollika, Achillea millefolinm

* Kamomill, Matricaria recutita
Kardbortre, Arctinm spp.

* Maskros, Taraxacum spp.
Varbrodd, Anthoxanthum odoratum
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Bilaga 4

KURSDAG FOR ORTPLOCKARE (langd 4-5 h)

FORELASNING

upplaggning och gruppanda
kursens andamal och malsattning
beskrivning av kursinnehallet
grunderna for anvandning av orter
insamling av Orter

allemansrétt och naturskydd
ortplockarens 10 budord
presentation av plockningsredskap

TERRANGDELEN
Presentation av Orter

beskrivning av kursterrangen
visslingar och andra tecken
presentation av Orterna
presentation av liknande arter:
namnen namns ej, man presenterar
och redogor for kannetecken som
skilier dem fran handelsérterna
kvalitetskrav

Insamling av Orter i grupper

samlas t.ex. 10-20 nasslor

andamal: att lara kanna arterna samt
fa material for nasta punkt
radgivaren deltar aktivt, gruppen far ej
splittras

Undervisning i insamlingsteknik

repetition av kannetecken
insamlingstekniken demonstreras
eventuella rengoringsatgarder
repetition av kvalitetskraven
foljande samlingsomrade avgransas
samlingsplats och —tid

Insamling av handelsvara

varje kursdeltagare plockar for sig
sjalv

insamlingen sker med beaktande av
kvalitetskraven

radgivaren kontrollerar

Kontroll av plockningsresultatet

orterna samlas pa ett plastunderlag,
olika arter i egna hogar

grupperna kontrollerar varandras
plockningsresultat

Kontroll av inlarningen

lararen har i sin korg orter som bor
laras samt liknande arter — dessa
placeras pa plast

varje kursdeltagare 6verfor sa noga
som mojligt frdn hégen de orter som
bor laras till sin egen korg
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FORELASNING - torkning

- presentation av ett urval val och illa
torkade orter

- de insamlade Orterna laggs i torken for
torkning

- forpackning av Orter samt
forpackningsmarknigar

- produktens hallbarhet

- redogorelse dver svettning
(&tminstone ett provparti)

Hantering av Orter efter plockning

Handel med orter - regionens uppkdpare samt priserna
presenteras
- kontraktmodell for plockning

Plockarens stallning - utbildade plockare, utbildade
ortradgivare

- fortbildning for plockare (3 h)

- anteckningar i plockarkorten och
utdelning av plockarkort

- bestamning av plockarnummer

- rddgivaren ar "andligen” ansvarig for
produktkvaliteten hos de plockare
denna undervisat!

- anda ar det i sista hand plockaren
som &r ansvarig for orternas kvalitet
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Bilaga 4

KURSDAG FOR BARPLOCKARE (langd 3-5 h)

FORELASNING
Malséattning och betydelse

- kursprogrammet presenteras

- kursmalsattning och betydelsen av
plockarutbildning

- den nationalekonomiska betydelsen
av att baren utnyttjas

Insamling av ekologiska vilda bar

- villkoren for erhallande av plockarkort
for ekologiska béar

Presentation av bar och barvéaxter

- kénnetecken for de bararter som bor
laras

- atliga och giftiga liknande arter och
dessas kannetecken

- typiska véaxtplatser och
plockningstider for de bar som bor
kunnas

Plockningsredskap och
plockningsvader

- rddgivaren presenterar sina egna
plockningsredskap samt inspekterar
kursdeltagarnas

- kraven pa plockningsredskap och karl

- vaderlekens betydelse for
plockningen

Barkvaliteten

- betydelsen av renhet

- ratt mognadsgrad

- inverkan av skador och skrap pa
kvaliteten

Rengdring

- presentation av putsningstillbehor
- mottagarens krav

Leverans till handel samt temporar
lagring

- plockningskontrakt

- betydelsen av att varan snabbt
levereras till handeln

- kraven pd temporéara
lagringsutrymmen och —karl

Bestammande av barpriset

- lagringssituationens, barkvalitetens
och skordenivans effekt pa barpriset

Marknadsforingsmajligheter

- forteckning éver mottagare av bar pa
orten

Utbildningsorganisation

- plockare — radgivare — inspektor
- skolor och projekt vilka anordnar
utbildning
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UBILDNING | TERRANGEN

- radgivaren redogor for
terranggranserna

- riskerna att ga vilse minimeras;
visslingar och andra dylika tecken

- k&dnnetecknen repeteras; arter som
ska plockas, atliga och giftiga
liknande arter

- om flera arter ar plockningsmogna,
delas plockarna in i olika grupper som
plockar skilda bararter

- baren plockas i grupp, radgivaren
instruerar hur plockningsredskap
anvandes och ser till att gruppen halls
samman

- rdgivaren kontrollerar varje enskild
plockares barskord och papekar
eventuella felaktiga eller rda bar samt
skrap

- vid behov visas hur baren rengors
enligt mottagarens krav

SAMMANDRAG OCH DISKUSSION

- de viktigaste sakerna repeteras: arter
som liknar de bar som ska plockas,
temporar lagring, direktiven for
ekologisk plockning

- eventuellt skriftligt material delas ut

- radgivaren svarar pa plockarnas
fragor

- information om mojligheterna till
fortbildning

KURSDAGEN AVSLUTAS

- en forteckning goérs upp 6ver de nya
plockare som godkénts under kursen
(med nummer och kontaktuppagifter)

- for den instans for vilken plockningen
utférs uppgors en skild forteckning
over plockare som férbundit sig att
plocka enligt direktiven for ekologisk
barplockning

- repetition av betydelsen av att
plockarkort anvands samt utdelning
av korten
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Bilaga 4

KURSDAG FOR SVAMPPLOCKARE (langd ca 6 h)

ORGANISERING

- andamalet med kursen och
avgransning av malsattningen,
betydelsen av plockarkort

- grunderna for inlarning av endast 1-3
arter per gang

- kontroll av plockningsredskapen

- beskrivning av kursdagens innehall

- beskrivning av kursterrangen;
visslingar och andra tecken

PRESENTATION AV SVAMPAR

- svampdelarnas namn, kannetecknen
for den art som ska laras

- skillnader mellan liknande arter och
den som ska kunnas, typiska
vaxtplatser

1. PLOCKNINGSSKEDET
Plockning i stor grupp

- direktiv for gruppens verksamhet

- plockarna plockar i sina korgar de
svampar de tror vara de ratta

- raddgivaren haller samman gruppen
och visar pa svampar som forbisetts

Kontroll av plockningsresultatet

- plockarna placerar svamparna artvis i
grupper

- radgivaren kontrollerar och redogor for
eventuella misstag och forhor
samtidigt kdnnetecknen for arterna

Rensning

- rddgivaren visar de ratta metoderna att
plocka och putsa svamparna

- betydelsen av att larver inte
férekommer poangteras

- mottagarens fordringar klargérs

- plockareleverna rensar svamparna pa
plastunderlag

- radgivaren kontrollerar resultatet och
tar hand om svamparna

2. PLOCKNINGSSKEDET
Plockning i grupper om 2-3
personer

- plockningsdirektiv fér grupperna

- plockning i grupp fran anvisade
omraden

- radgivaren kontrollerar och plockar
kvarlamnade svampar

Kontroll av plockningsresultatet

- grupperna placerar svamparna pa ett
underlag for kontroll, radgivaren
kontrollerar

- om felidentifieringar finns, poangteras
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att a&ven en enda felidentifiering i det
sista plockningsskedet ar hinder for att
fa plockarkort

3. PLOCKNINGSSKEDET
Individuell plockning

handlingsdirektiv: diskussion med
andra plockare ar forbjuden
radgivaren Overvakar att varje
plockare arbetar sjalvstandigt

Kontroll av plockningsresultatet

varje plockare placerar de resnsade
svamparna framfor sig pa
putsningsunderlaget

radgivaren kontrollerar, att man bara
plockat den eller de svampar som larts
ut

radgivaren kontrollerar aven resultatet
av rensning

FORPACKANDE AV FARSKA
SVAMPAR

bestammelserna i forordningen om
matsvampar angaende forvaring,
transport och forpackningsmarkningar
for svamp

presentation av férpackande,
kursdeltagarna packar svamparna och
satter ut de forpackningsmarkningar
som kravs

FORELASNING

svamparnas vaxtplats och —tid: den
aktuella artens forhallande till
tradarter, skogstypen,
fuktighetsforhallanden, den basta
skordeperioden, repetition av
kadnnetecknen

plockningsredskap: repetition av det
som inlarts i terrangen

planering och forverkligande av
plockningen (guide 6ver
handelssvampar s. 16-18)

rensning och handelsberedning:
forordningen om handelssvamp samt
HIM:s beslut, repetition av de
anvisningar som givits i terrangen
hantering av svamp: torkning,
torkredskap, saltning (om
ifrdagavarande svamp lampar sig for
saltning)
marknadsforingsmojligheter for
svampar: forteckning 6ver mottagare
och priser for svampar pa orten
svamputbildningen i Finland: plockare
— radgivare — kontrollanter

- utdelning av guider 6ver

handelssvamp
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GEMENSAM DISKUSSION

- radgivaren svarar pa plockarnas fragor
och redogor for maojligheterna till
fortbildning

UTDELNING AV PLOCKARKORT OCH
KURSAVSLUTNING

- en forteckning goérs upp 6ver de
plockare som godkéants pa kursen

- repetition av betydelsen av att
plockarkort anvands och utdelning av
korten
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Utbildningsstyrelsen har godkant dessa
examensgrunder med stdd av lagen om
yrkesinriktad vuxenutbildning.

De fristdende examina ar examina som
sarskilt planerats och utvecklats for att
avlaggas av den vuxna befolkningen.

Planeringen och genomfdrandet av de
fristdende examina baserar sig pa ett
nara samarbete mellan sakkunniga
inom undervisning och arbetsliv.

UTBILDNINGSSTYRELSEN
Utbildningsstyrelsen/férsaljning
Hagnasgatan 2

Pb 380

00531 Helsingfors

Tfn: forsaljning (09) 774 774 50
vaxel (09) 774 775

fax (09) 774 774 75

E-mail: myynti@oph.fi

Internet: www.ophd.fi
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